MILANO

C’est la quéte de plusieurs années pour créer ’expresso parfait, dans le Milan des années 1930, qui a donné naissance
a ’'une des marques italiennes les plus emblématiques au monde. En 1938, le barista italien Achille Gaggia dépose le
brevet qui marque une révolution dans la facon dont les aromes sont extraits du café, permettant de déguster pour la
premiére fois le parfait expresso italien, accompagné de son « crema » : un plaisir unique.

Aujourd’hui, comme a I’époque, la mission de Gaggia est de faire connaitre la tradition de I’expresso italien au reste
du monde. Les valeurs immuables de tradition et de professionnalisme de ’entreprise font partie intégrante de toutes
les machines de sa gamme, qui répond aux exigences des professionnels du café en alliant une technologie de pointe
a un design sophistiqué.

CONCETTO EVO
DUO

La Concetto Evo Duo est une cafetiére entierement auto- CARACTERISTIQUES PRINCIPALES
matique : de la mouture du café a la distribution d’eau ou e Large clavier plat capacitif facile a nettoyer, avec icones
de vapeur, tout se fait sur simple pression d’un bouton. Son rétroéclairées en couleur des boissons
design rafiné lui permet de se fondre facilement dans les Interface couleur HD de 3,5 po
environnement les plus élégants. Production de vapeur en continu
Distribution simultanée de café, d’eau chaude et de

vapeur grace a 3 circuits hydrauliques séparés
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Plus d’infos
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Technologie et design Authentique systéme expresso facile
e Compteur de boissons automatique @ utiliser
° Préinfusion électronique . Cappuccinatore automatique
e Interface couleur de 3,5 po e Buse de vapeur articulée et buse a eau
e  Clavier capacitif rétroéclairé avec des chaude en acier inoxydable

icbnes de couleur e Production de vapeur en continu (sans

humidité)
Multiples parameétres réglables ¢ Préparation simultanée de 2 tasses de café
e Distribution simultanée de café, d’eau

Hauteur du distributeur a café
Moulin

Recettes et dosage de café
Lait et volume d’eau

Spécifications techniques

chaude et de vapeur
Possibilité d’ajouter une quantité d’eau dans
les différentes boissons
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Dimensions (L x H x P) 16,2 x 28,4 x 21,5 po
Dimensions avec pattes NSF/ANSI 4 (L x H x P) 16,2 x 31,3 x 21,5 po
Poids 1301b

Voltage 208V /60 Hz

Prise NEMA 6-20P
Puissance maximal 3250 W

Spécifications des systémes d’eau

Chauffe-eau pour vapeur et eau chaude 1,7L
Chauffe-eau pour café 0,4L

Branchement de ’eau

Alimentation d’eau standard Aqueduc
Alimentation d’eau en option Pompe/réservoir d’eau indépendant
Raccord d’eau 3/4 po (1-8 bar)

Capacité et autres spécifications

Capacité du contenant a grains 2x4,41b
Capacité du bac a déchets 100 boissons
Moulins avec lames d’inox de 64 mm 2

Systeme d’infusion 9/14 g
Pression d’infusion d’expresso 9 bar

Quantité de boutons de sélection pré-programmeée 12

Performances (tasses par heure)

Eau chaude (5 0z) 400
Expresso (1 0z) 150
Cappuccino (12 oz) 60
Cappuccino (16 0z) 52

Gaggia est une marque déposée sous licence de Gaggia S.p.A.
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