MOULINS

LA PERFECTION AU RENDEZ-VOUS

MILANO



1930 A MILAN

Clest la quéte pour créer 'expresso parfait, dans le Milan des années 1930, qui a donné naissance a I'une des marques italiennes les plus
emblématiques au monde. En 1938, le barista italien Achille Gaggia dépose sa demande de brevet pour sa création, qui marque une révolution
dans la fagon dont les arémes sont extraits du café. Grace a elle, on peut déguster pour la premiére fois le parfait expresso italien, accompagné

de son «creman»: un plaisir unique.

Aujourd’hui, comme a I'époque, la mission de Gaggia est de faire connaitre 'expresso italien au reste du monde. Les valeurs immuables de
I'entreprise, alliant tradition a professionnalisme, font partie intégrante de toutes les machines de sa gamme. Elles répondent invariablement aux

exigences des professionnels du café en proposant des solutions avec une technologie de pointe et un design sophistiqués.



CENTRES
SUR LE BARISTA

Disponibles en blanc et en noir, les moulins G5 et G10 evo

sont synonymes d’ergonomie, d’élégance et de modernité.

Congus avec la meilleure technologie, ces moulins deviennent
rapidement P'outil de prédilection des baristas grace a leurs principaux
atouts : constance, rapidité et performance.

Alliant fiabilité et rigueur, les modéles G5 et G10 evo sont tous

deux équipés d’un bouton de calibration extrémement précis,

permettant d’effectuer des ajustements rapides et en temps

réel pour obtenir la mouture parfaite, en toute simplicité.

MODES DE MOUTURE EXCLUSIFS
D’'UNE EFFICACITE INEGALEE

G5 et G10 evo sont les moulins a café frais les plus rapides du marché:

doses doubles ou simples en un geste grace a votre porte-filtre !

CHOISISSEZ ENTRE CES TROIS MODES DE MOUTURE:

1. Dose a la demande (brevete)
Prémoud automatiquement la dose de café suivante, pour
qu’elle soit préte dés que vous en avez besoin. |déal pour
les pics de consommation pendant les heures de pointe.

2. Mouture i la demande
Moud et distribue instantanément la dose au moment ou vous le
demandez.

3. Mouture manuelle
Personnalisez votre préparation et mettez en valeur vos
compétences uniques dans art du café de specialite.

Passer d’un mode a I'autre ne prend que quelques secondes,
permettant de vous adapter aux différents niveaux de demandes,

a tout moment de la journée.

Ces moulins disposent d’une interface utilisateur intuitive,

rendant leur configuration d’une simplicité étonnante. lIs offrent

également des rapports de statistiques complets via I'application

Espresso Link ou par USB.

AUTRES CARACTERISTIQUES

« Mouture instantanée activée par un micro-interrupteur

«  Doses doubles ou simples

+  Bouton de réglage précis de la mouture par incréments de 0,002 mm
«  Contenant a grains au design exclusif

+  Lames de mouture plates en acier durable

«  Application Bluetooth

«  Port USB




MOULIN G10 EVO

SPECIFICATIONS

G10 evo est équipé du tout nouveau DCS (Dose Consistency
System), congu pour atteindre une régularité, une constance

et une précision inégalées.

+  Micro-interrupteur de sécurité du contenant

+  Trappe supérieure pour nettoyer les descentes
de café avec la brosse fournie

. Ecran tactile personnalisable de 4,3 pouces

«  Certifie NSF-4

. Certifie UL & CSA ql’ qb
us

Intertek Intertek

Dimensions (I x h x p) 7,50 x 24,70 x 14,60 po
Poids 35,001b
Capacité du contenant a grains 2,60 Ib
Lames de mouture 64 mm
Voltage 120V /60 Hz
Puissance 610 W

Débit 4-5gls
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MOULIN G5

SPECIFICATIONS

G5 propose un pressé-cafe intégré a installer a gauche ou

a droite de la machine, selon la préférence du barista.

. Ecran couléur TFT de 1,54 pouce
«  Clavier adaptatif

o Certifie NSE-4

. CertifigL & CSA

D €.

Intertek Intertek

" e

Dimensions (Ix h x p) 8,15x 20,36 x 13,74 po
Poids 26,46 Ib
Capacité du contenant a grains 2,42 1b

Lames de mouture 59 mm
Voltage 120V /60 Hz
Puissance 469 W

Débit 2-3gls
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