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café en grains et pré-moulu
1.	Ouvrir la porte de l’appareil
2.	Soulever les couvercles des bacs à grains
3.	Faire pivoter la petite tablette du café pré-moulu
4.	Charger le café en grains ou le café pré-moulu
5.	Si le contrôle du niveau des bacs est actif, indiquer la quantité 

chargée dans les «opérations quotidiennes»

produits solubles
1.	Soulever le convoyeur de la poudre soluble
2.	Retirer le bac de la tablette
3.	Ouvrir le couvercle et remplir le bac
4.	Replacer le bac en veillant à l’insérer correctement dans le guide
5.	Si le contrôle du niveau des bacs est actif, indiquer la quantité 

chargée dans les «opérations quotidiennes»

bac à marcs liquides
1.	Saisir les côtés du bac à marcs liquides, soulever légèrement et 

tirer
2.	Séparer les pièces du bac et vider les résidus ; laver les pièces 

avec une solution de détergent neutre en veillant à bien éliminer 

bacs à marcs solides
1.	Soulever le support de tasses en le poussant vers le haut
2.	Retirer le bac marcs liquides
3.	Ouvrir le panneau inférieur, retirer le bac à marcs solides et le laver
4.	Dans les fonctions «opérations quotidiennes», réinitialiser le comp-

teur qui gère l’indication de «plein marcs solides»

Noter le mot de passe d’accès 
programmé

Pour accéder aux «opérations quotidiennes», il est possible de procé-
der de l’une des manières suivantes :
•	 Ouvrir la porte de la machine 
Ou, si activé dans le menu,
•	 Toucher et maintenir enfoncé le logo de la marque pendant 2 

secondes (si activé dans le menu)

1.	Toucher  pour accéder au menu
2.	Toucher la fonction «Opérations quotidiennes»
3.	Accéder à la fonction souhaitée
•	 Remplissage des bacs : pour indiquer la quantité de produit chargé
•	 Réinitialisation des marcs : pour effacer l’indication de «plein marcs»
•	 Fonctions de lavage
4.	Toucher  puis  pour quitter le menu

Vérifier que les 
produits à charger 
ont été conservés 
correctement et ne 
sont pas périmés
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Démontage mixeur
1.	Soulever le convoyeur du produit soluble (D)
2.	Détacher le tuyau (A) du mixeur
3.	Tourner le levier de fixation du mixeur (B) dans le sens inverse à celui 

des aiguilles d’une montre
4.	Enlever le mixeur (C)
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Démontage du diffuseur
1.	Détacher les tuyaux du diffuseur
2.	Tourner le diffuseur vers la droite : le diffuseur se détache du cou-

vercle
3.	Séparer tous les composants du diffuseur et procéder au net-

toyage. Retirer les résidus et/ou films visibles
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Démontage des buses
1.	Soulever le couvercle
2.	Retirer le support des buses (la partie noire)
3.	Débrancher les tuyaux et retirer les buses
4.	Laver et rincer les pièces sous un jet d’eau chaude, en utilisant une 

brosse propre et, si nécessaire, un détergent pour usage alimentaire 
5.	Essuyer les pièces avec un essuie-tout
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Lavage des composants
1.	Laver tous les composants démontés, en prenant soin d’éliminer les 

résidus et films visibles en utilisant, si nécessaire, des goupillons et/
ou des brosses

2.	Avec un écouvillon, nettoyer les tuyaux de distribution des boissons
3.	Rincer les pièces sous un jet d’eau courante
4.	Essuyer tous les composants avec un chiffon sec et propre

Démontage mixeur
1.	Séparer tous les composants et procéder au nettoyage.  

Retirer les résidus et/ou films visibles

Démontage de l’hélice du mixeur
1.	Exercer une légère traction pour démonter l’hélice du mixeur
2.	Nettoyer l’hélice et retirer les résidus et/ou films visibles
3.	Laver et rincer les pièces bleues sous un jet d’eau chaude, en utili-

sant une brosse propre et, si nécessaire, un détergent pour usage 
alimentaire 

4.	Essuyer les pièces avec un essuie-tout
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Nettoyage du groupe d’infusion
A chaque chargement, ou au moins une fois par semaine, il est conseillé 
de nettoyer, autour du groupe d’infusion, les résidus de café
1.	Tourner la buse du piston supérieur pour le désengager
2.	Tourner de 90° la buse de sortie du café et la tirer vers soi
3.	Actionner le levier de verrouillage du groupe en le tournant jusqu’à la 

position horizontale
4.	Retirer le groupe d’infusion
5.	Rincer le groupe d’infusion sous un jet d’eau
6.	Replacer le groupe d’infusion en suivant les opérations dans l’ordre 

inverse

Montage des buses
1.	Raccorder à nouveau les tuyaux aux buses
2.	 Insérer les buses dans le support
3.	Replacer le support des buses
4.	Refermer le couvercle de protection

Montage du diffuseur
1.	Après avoir nettoyé tous les composants, recomposer le diffuseur
2.	Fixer le diffuseur sur le couvercle
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Montage de l’hélice du mixeur
1.	Replacer et pousser l’hélice du mixeur
2.	S’assurer de l’avoir insérée à fond jusqu’à ce qu’elle soit bien 

enclenchée

Fixation du mixeur
1.	Tourner le levier (A) dans le sens des aiguilles d’une montre pour 

fixer le mixeur à l’appareil
2.	Rebrancher les tuyaux au mixeur
3.	Abaisser les embouts des poudres solubles
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Montage du mixeur
1.	Réassembler les composants et replacer le mixeur

S’assurer que le mixeur est correcte-
ment engagé
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