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INTEGRATION MODULES RADIO

Conformément 3 la législation nationale,
le fabricant proceéde alévaluation de la
conformité de 'appareillage radio aux exi-
gelnces essentielles de lalégislation natio-
nale.
La procédure d’évaluation de conformité
utilisée peut étre choisie par le fabricant
lui-méme. _ L
Au cas ou un module radio serait intégre
dans un appareillage «non radio», le sujet
gw integre le module devient le fabricant

u produit final ; il est donc tenu d’effectuer
I'’évaluation de conformité du produit final
aux exigences essentielles des legisla-
tions nationales en vigueur dans le pays ou
'appareillage est destiné. _
En effet I'infégration de modules radio dans
d’autres produits est en mesure d’influen-
cer la conformité du produit final aux exi-
gences essentielles des Iégislations natio-
nales en vigueur.

DEFINITIONS LEGISLATIVES

Le fabricant est une personne physique ou
morale qui fabrique un appareillage radio
et/ou du matériel électrique, ou qui les fait
concevoir ou fabriquer ou commercialiser
en y appliquant sa propre marque ou son
nom

Un importateur ou distributeur qui dis-
tribue sur le marche un appareillage radio
ou du matériel électrique en y appliquant
son propre nom ou sa marque en devient le
fabricant. o o

Un importateur ou distributeur qui fait
des modifications a des appareillages radio
ou a du materiel eélectrique deja dans le
commerce et qui en conditionne la confor-
mité aux directives spécifiées est consideré
comme leur fabricant; par conséquent il
doit prendre a sa charge les obligations
correspondantes prévues par les directives
indiquees.

A lintérieur des appareils, en fonction des
modeles, on peut trouver les symboles sui-

vants (avertissements de danger):

Attention tension dangereuse
Couper la tension avant d’enle-
ver le carter

Pour réduire le risque d’incen-
die ou d’électrocutions, ne pas
enlever le couvercle. lln’y a, a
I'intérieur, aucune piéce répa-
rable par I'utilisateur.

Les réparations doivent étre
effectuées uniquement par du
personnel de service autorisé.

AN

. Attention
& Danger d’écrasement des
mains
Attention
) Surface chaude

Les avertissements de danger doivent
étre lisibles et visibles; il ne faut pas les
cacher ni les enlever. Iffaqt remplacer
Ieglethuettes endommageées ou illi-
sibles.



Ce document, destiné au personnel tech-
nique, est disponible chez le fabricant en for-

mat électronique (zone réservée du site web).

POUR LINSTALLATION

Linstallation et les opérations d’entre-
tien successives doivent étre effec-
tuees par des techniciens spécialisés
et instruits sur 'usage de cet appareil,
suivant les normes en vigueur.

Lemploi de kits et/ou d’accessoires non
approuves par le fabricant ne garantit pas
le respect des standards de securiteé, en
Earnculler pour les parties sous tension.

es responsabilités pour les dommages a
I'appareil lui-méme ou a des choses ou a
des personnes découlant d'une mauvaise
installation seront seulement et exclusive-
ment a la charge de celui qui en a exécuté
I'installation. =~ o
Le fabricant décline toute responsabilité
pour 'emploi de composants non homolo-
gués.

Le montage et les opérations d’essai
ne doivent étre effectuées que par des
opérateurs _?_uallfles ayant une connais-
sance speécifique du fonctionnement
de I'appareil, tant du point de vue de la
securité electrique que du point de vue
des normes sur la sante.

Il faudra faire vérifier, au moins une fois
par an, par des techniciens spécialisés,
que Pappareil est intact et que les ins-
tallations relatives sont conformes aux
normes.

Le matériel d’emballage devra étre éliminé
dans le respect de I'environnement.

Seulement pour les distributeurs de
boissons chaudes

Lappareil est muni d’'un systeme de lavage
automatique des mixeurs’et de leur circuit
hydraulique, et du groupe d’infusion.

Si l'utilisation de I’appareil prévoit des
pauses (week ends, etc.) devant méme
dépasser deux jours, il est de bonne
regle d’activer (par exemple avant de
commencer a utiliser le D.A.) les fonc-
tions de lavage automatique.

POUR LEMPLOI

Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8 ans et par des per-
sonnes a?/ant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales reduites, sous la
surveillance de personnes responsables
de leur sécurité, ou aprés un apprentissage
spécifique a 'emploi de la machine.

Les personnes préposées a la surveillance
des enfants doivent empécher ces derniers
de jouer avec l'appareil.

On'ne doit pas permettre aux enfants
d’effectuer des opérations de nettoyage ou
d’entretien de I'appareil.

POUR LENVIRONNEMENT

Certaines précautions aideront a respecter
'environnement:

-pour le nettoyage de 'appareil utiliser des
produits biodégradables;;

-éliminer de maniere appropriée tous les
emballages des produits utilisés pour le
char(_:fement et pour le nettoyage de I'ap-
parell;

-le fait d’éteindre I'appareil pendant les
périodes de non utilisation vous permettra
d’économiser beaucoup d’énergie.

POUR LE DEMANTELEMENT ET LELIMINATION
Au moment du démantelement de I'appa-
reil, nous vous recommandons de détruire
la plaguette des caractéristiques de la
machine. o _
Ce symbole_indique que I'appareil
ne doit pas étre éliminé comme un
déchet commun, mais en respec-
tant ce qui est établi par |a directive
mmmm cUropéenne 2012/19/UE (Waste
Electrical and Electronics Equip-
ments - WEEE) et par les législations natio-
nales qui en dérivent, afin de prévenir toute
conséquence neglatlve possible sur 'envi-
ronnement et sur la santé humaine,
La collecte sélective a la fin de la vie utile
de l'appareil est organisée et géree par le
roducteur. _
our éliminer correctement I'appareil,
contactez le point de vente ou vous l'avez
acheteé ou notre service apres-vente.
Lelimination abusive de I'appareil par son
detenteur comporte I'application des sanc-
tions administratives qui sont prévues par
la réglementation en vigueur.
Attention !
Si 'appareil est muni d’'un systéme de
refrigération, I'unité de réfrigération contient
du gaz fluore a effet de serre HFC-R134a,
don I’usag(e est réglementé par le pro-
tocole de Kyoto, et dont le potentiel de
réchauffement global est eégal a 1300.

POUR LA CONFIDENTIALITE

Uniquement pour les agpareils dotés d’'une
cameéra et/ou d’'une webcam. . _

La cameéra et/ou la webcam est désacti-
vée pour les réglages d’'usine ; si elle est
activée, elle prend des photos sans son et
sans possibilité de mémorisation. =~

Le Client prend note qu’en cas d’activation
de la caméra et/ou de la webcam incorpo-
ree dans I'appareil, il deviendra Respon-
sable des donnees personnelles saisies.

A partir de ce moment, le Responsable
assume tous les droits et obligations y affe-
rents en vertu des dispositions en vigueur
en la matiere.
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La documentation technique fournie
fait partie intégrante de I' ecimpement

et doit donc accompagpner I'e guipement
a chaque fois qu'il est dé Iace ou trans-
féré pour permettre aux différents opé-
rateurs de le consulter.

Avant de commencer a installer et a utiliser
la machine, il est nécessaire de lire atten-
tivement et de comprendre le contenu de
la documentation car elle peut fournir des
informations |mportantes sur la sécurité de
l'installation, les regles d'utilisation et les
opeérations d'entretien.

Le manuel est divisé en trois chapitres.

Le premier chapitre est destiné a décrire
les opérations de rempllssa?e et de net-
toyage courantes qui sont effectuées sur
les zones de la machine accessibles sim-
plement a l'aide de la clé de la porte, sans
recours a d'autres outils.

Le deuxieme chapitre comporte les ins-
tructions pour la bonne installation ainsi que
les informations nécessaire a I'utilisation
optimale de la performance de la machine.

Le troisieme chapltre est destiné a décrire
les operatlons d'entretien impliquant l'utilisa-
tion d'outils d'acces aux zones potentielle-
ment dangereuses.

Les opérations décrites dans les deu-
xieme et troisieme chapitres doivent
étre effectuées uniquement par du per-
sonnel, qui a acquis une connaissance
specmque du fonctionnement de la
machine en termes de réegles de sécuri-
té électrique et de santé.

TRANSPORT ET STOCKAGE

TRANSPORT

Pour éviter d'endommager I'équipement et
de blesser des personnes, I'équipement
doit étre manipulé avec beaucoup de pré-
cautions.

La manipulation expose au risque
d'écrasement des mains et/ou des
pieds : n'oubliez jamais d'utilise des
gants et chaussures de travail appro-
priés.

Manipulez I'équipement a l'aide de
moyens de Ievage adaptés a la taille et
au poids de I'équipement (par ex. cha-
riot élévateur).

Les moyens de levage ne peuvent étre
utilisés que par le personnel qui remplit
des critéres spéciaux.

Veuillez éviter :
-de renverser et/ou de basculer I'équipement ;

-de faire glisser ou de soulever I'équipement
avec des cordes ou similaires ;

-de lever I'équipement par ses cotés ;

-de secouer ou d'impacter I'équipement et son
emballage.

STOCKAGE

La zone de stockage doit étre seéche et sa
température doit se situer entre 32 (0 °C) et
104 °F (40 °C)

Sil'équipement se con%ele traitez-le a

une température entre 32° (0 °C) et 104 °F
(40 °C).

Attendez que la température de I'équipe-
ment s adapte a la température ambiante
avant de l'allumer.

Avant d'allumer I equement veuillez at-
tendre que la condensat d'humidité (le cas
échéant) se seche complétement.

02-2023 6095 00



EN CAS DE PANNE

Dans la plupart des cas, tout probléme
technique peut étre résolu en effectuant
des opérations mineures. Par conséquent,
nous vous suggérons de lire attentivement
ce manuel avant de contacter le fabricant.

En cas de pannes ou de dysfonctionne-
ments qui ne sont pas résolubles, veuillez
vous adresser a :

Evoca S.p. A.

Via Roma 24

24030 Valbrembo

Italie - Tél. +39 035606111

IDENTIFICATION DE LA MACHINE
ET DE SES FONCTIONS

Chaque machine est identifiée par un nu-
méro de série spécifique qui se trouve sur
la plaque signalétique disposée a l'intérieur.
La plaque est |la seule reconnue par le
fabricant et contient toutes les données qui
permettent au fabricant de fournir toutes
sortes d'informations techniques de fagon
rapide et stre et pour faciliter la gestion des
pieces détachées.
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POSITIONNEMENT DU
DISTRIBUTEUR

La machine ne convient pas pour les ins-
tallations extérieures. Elle doit étre installée
dans une salle séche et a I'abri de toute
source de chaleur a une température si-
tuée entre 41 °F (5 °C) et 93 °F (33 °C?. Elle
ne doit pas étre installée dans une salle

ou des jets d'eau sont utilisés pour le net-
toyage (par ex. grandes cuisines etc.).

La machine peut étre installée prés d'un
mur, mais de sorte que la face arriére est
a moins 1,57 pouces du mur afin d'assurer
une ventilation réguliére ; elle ne doit en
aucun cas étre recouverte d'un chiffon ou
similaire.

L'inclinaison maximale ne doit pas dépas-
ser 2 degreés. Si nécessaire, nivelez-la a
l'aide des pieds réglables.

I [ |

Fig. 2

Poids 297 livres
Tension 120VCC
Fréquence 60 Hz
Courant maximum 1250 W

NIVEAU SONORE

Le niveau de pression acoustique continue
est inférieur a 70 dB.
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APPROVISIONNEMENT EN EAU
Fourni par le réseau, dont la pression d'eau
est située entre 7,25 psi et 123,28 psi.

Le logiciel de la machine a été congu pour
gérer l'approvisionnement en eau par un
réservoir intérieur (kit en option).

TASSES
Capacité de la machine : 85 tasses par
tourelle / total 340.

La capacité a été mesurée avec la tasse

de référence HV12 précisée a la page 10
et peut varier si des modeles de tasse
différents sont utilisés. Pour le bon fonction-
nement de la machine, les tasses utilisées
doivent avoir les méme caractéristiques
que les tasses de référence.

SYSTEME DE PAIEMENT

La machine peut étre branchée électrique-
ment pour les systémes avec un protocole
Executive, BDV et MDV et pour le montage
des lecteurs 24 V cc.

L'espace n'est pas seulement aménagé
pour loger le monnayeur, mais aussi pour
monter les systémes de paiement les plus
courants (en option).

PRIX DE VENTE

Un prix différent peut étre défini pour chaque
sélection.

Le prix de vente est le méme pour toutes les
sélections selon la configuration standard.

MONNAYEUR

A base de téle de fer. Capot et serrure dis-
ponibles comme accessoires.

REGULATIONS ESPRESSO

-Granulomeétrie de café
-Dose de café
-Dose d'eau

REGULATIONS INSTANTANEES
-Doses de poudre instantanée
-Dose d'eau

REGULATION DE TEMPERATURE

La température de la chaudiere peut étre
configurée au moyen du logiciel.

APPROBATIONS

-Présence de tasse

-Présence d'eau

-Présence de café

- Position de 'unité de café

-Déchets liquides vides

-Température de fonctionnement atteinte

DISPOSITIFS DE SECURITE

-interrupteur de porte

-microrupteur de désactivation de la
connectivite avec porte ouverte

-thermostat de sécurite de chaudiére réini-
tialisable manuellement

-blocage du flotteur anti-refoulement
-électrovanne anti-débordement

-flotteur contrélant les déchets liquides
plein

-contréle du court-circuit / de l'interruption
de la sonde de la chaudiére

- protection avec fusible de transformation
d'alimentation de la carte et du monnayeur

PROTECTION TEMPORELLE DE :

-Pompe

-Motoréducteur d'unité de café
-Distribution de café

-Moulin

-Moteur de changement de colonne
PROTECTION THERMIQUE DE :

-Moteurs ingrédients
-Motoréducteur d'unité de café
-Electroaimant de libération de café
-Pompe

-Moteurs du fouet

-Moteur du moulin
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CAPACITE DU BIDON

la machine peut avoir différentes combinai-
sons de bidons.

La quantité de produit indicative qu'ils
peuvent contenir est :

Grains de café (version ES) 7,05 livres.

bidon capacité
Café 1,8 1. 0,9 livres.
instantané 2,51. 1 livre.
4,51, 2 livres.
6. 3 livres.
Chocolat 2,51. 4 livres.
instantané 4.51. 7 livres.
6l 9,9 livres.
Lait 2,51. 1,5 livres.
instantané 451 2,64 livres.
6l 3,74 livres.
Thé 2,51. 4.4 livres.
Citron 4,51, 7,7 livres.
instantané 6. 11 livres.
Sucre 2,51. 4.4 livres.
451, 7,7 livres.
6. 11 livres.
Ginseng 251 3,96 livres.
4,51. -
6l -
Bouillon 2,51. 3,08 livres
instantané 451 5,51 livres.
6. 7,71 livres.

ACCESSOIRES ET KITS

Les accessoires et kits peuvent étre mon-
tés sur la machine pour en varier les perfor-
mances.

Les accessoires et kits qui peuvent étre ap-
pliqués sur I'équipement sont mis a dispo-
sition chez le fabricant.

Les accessoires et kits sont livrés avec

les instructions de montage et de tests qui
doivent étre suivies scrupuleusement pour
préserver la sécurité de la machine.

L'installateur est la seule personne res-
ponsable de tout dommage causeé par une
mauvaise installation a la machine, ou a
des objets et a des personnes.

Important !!!

L'utilisation des accessoires et kits pas ho-
molog?ués par le fabricant ne peut pas ga-
rantir le respect des normes de sécurite, en
particulier pour les pieces sous tension.

Le fabricant décline toute responsabilité pour
l'utilisation des composants pas homologués.

Le montage et toute opération de test
consécutive doivent étre effectués uni-
quement par du personnel, qui a acquis
une connaissance spécifique du fonc-
tionnement de la machine en termes de
reégles de sécurité électrique et de santé.
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SERRURE A COMBINAISON
VARIABLE

Certains modeéles sont fournis avec une ser-
rure a combinaison variable.

La serrure est équipée d'une clé de couleur
argentée avec la combinaison standard pour
l'ouverture et la fermeture.

Il est possible de personnaliser les serrures
al'aide d'un kit, disponible en tant qu'acces-
soire, et destiné a changer la combinaison de
serrure.

Le kit est compose d'une clé de changement
(noire) de la combinaison actuelle, mais aussi
des clés de changement (or) et d'utilisation
(argent) de la nouvelle combinaison.

Les trousseaux de clés de changement et
d'utilisation avec d'autres combinaisons
peuvent étre fournis sur demande.

En outre, d'autres trousseaux de clés d'uti-
lisation (argent) peuvent étre demandés en
précisant la combinaison gravée sur les clés.

N'utilisez pas la clé de programmation
pour les opérations d'ouverture habi-
tuelles sous peine d'endommager la
serrure.

Pour changer la combinaison :

1. Ouvrez la porte de I'équipement pour
éviter de forcer la rotation ;

2. Lubrifiez legérement a l'aide d'un vapori-
sateur a l'intérieur de la serrure ;

3. Insérez la clé de changement actuelle
(noire) et tournez-la pour atteindre la
position de changement ;

4. Retirez la clé de changement actuelle et
inserez la clé de changement (or) avec la
nouvelle combinaison ;

5. Tournez légerement la clé de change-
ment plusieurs fois sans terminer la
rotation ;

6. Tournez-la pour atteindre la position de
fermeture er retirez la clé de change-
ment.

La serrure vient de prendre la nouvelle
combinaison.

Les touches de I'ancienne combinaison
ne peuvent plus étre utilisées.

Pour maintenir un bon fonctionnement
au fil du temps, il est recommandé de
lubrifier la serrure tous les 6 mois.

Utilisez les vaporisateurs de lubrifiants
pour les serrures.

D'autres types de lubrifiants peuvent
piéger la saleté et la poussiere, ce qui
peut bloquer la serrure.
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La machine ne convient pas pour les ins-
tallations extérieures. Elle doit étre installée
dans une salle séche a une température
située entre 41 °F (5 °C) et 93 °F (33 °C).
Elle ne doit pas étre installée dans une
salle ou des jets d'eau sont utilisés pour le
nettoyage (par ex. grandes cuisines etc.).

O Avant de nettoyer et de charger, la-
vez-vous les mains et portez des gants
jetables : I'utilisation de gants ne dis-
pense pas de I'hygiéne des mains.

INTERRUPTEURS ET DISPOSITIFS
DE SECURITE

INTERRUPTEUR DE PORTE

A chaque fois que vous ouvrez la porte, un
interrupteur special éteindra l'installation
électrique de I'équipement, de sorte que
I'utilisateur puisse mener les opérations
de remplissage et de nettoyage ordinaires
décrites ci-dessous dans des conditions
totalement sdres.

A Toutes les opérations qui prévoient la
connexion directe de la machine a une
source d'électricité lorsque la porte est
ouverte, doivent étre menées SEULE-
MENT par du personnel qualifié et infor-
mé des risques spécifiques impliqués.

INTERRUPTEUR DE CONNECTIVITE

A l'ouverture de la porte, un interrupteur
special desactivera les composants de
connectivite de I'équipement.

Des que la fporte est ouverte, les lecteurs
des unités fonctionnelles et/ou la télécom-
mande sont desactives.

A Toutes les opérations qui pré-
voient la connexion directe de la ma-
chine a une source d'électricité et
I'activation des fonctions de connec-
tivité lorsque la porte est ouverte,
doivent étre menées SEULEMENT
par du personnel qualifié et informé
des risques spécifiques impliqués.

Fig. 4

©ONSOTALN~

Seau a déchets plein
Compartiment de distribution
Interrupteur de porte

Buses mobiles

Unité d'infusion

Empileur de tasses

Bidon

Mixeur L
Interrupteur de connectivité
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HYGIENE ET NETTOYAGE

Ce manuel indique les points critiques
potentiels et donne les instructions
nécessaires pour controler toute proli-
fération bactérienne.

Conformément aux réglementations de
santé et de sécurité en vigueur, I'opé-
rateur du distributeur doit suivre des
procédures d'autocontrole, identifiées
conformément a la Directive HACCP
(Hazard Analysis Critical Control Point)
et a la Iégislation nationale.

Au moment de l'installation, il est né-
cessaire de désinfecter compléetement
les circuits d'eau et les piéces en
contact avec les denrées alimentaires,
afin d'éliminer tout bactérie qui aurait
pu se former pendant le stockage.

Il est recommandé d'utiliser des produits
désinfectants pour nettoyer les surfaces,
méme si celles-ci ne sont pas en contact
direct avec les denrées alimentaires.

Certaines pieces de la machine peuvent
étre endommageées par les détergents
agressifs.

Le fabricant décline toute responsabilité
pour tout dommage imputable au non-res-
pect de ce qui precéde ou a l'utilisation de
produits chimiques agressifs ou toxiques.

N'oubliez jamais d'éteindre la machine
avant de mener toute opération d'entre-
tien qui prévoit le démontage de com-
posants.

UTILISATION DES DISTRIBUTEURS
DE BOISSONS CHAUDES
e

(par ex. tasses en plastique, tasses de
poterie, pots)

Les distributeurs de boissons dans les bi-
dons ouverts ne peuvent servir qu'a vendre
et a distribuer les boissons obtenues par :

-Infusion de produits tels que le café et le thé ;

- Reconstitution des produits instantanés ou
lyophilisés ;

Ces produits doivent étre déclarés par

le fabricant comme « appropriés pour la

distribution automatique » dans les bidons

ouverts.

Les produits distribués doivent étre
consommeés immédiatement. lls ne
doivent étre en aucun cas préservés et/
ou emballés pour une consommation
ultérieure.

Toute autre utilisation devra étre considérée
comme mauvaise et donc potentiellement
dangereuse.
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COMMANDES ET INFORMATIONS

Les commandes et les informations pour
I'utilisateur sont disposées a l'extérieur.

Tous les messages s'affichent sur I'écran
tactile de la machine.

Fig. 5

Panneau esthétique inférieur
Compartiment de distribution
Serrure

Ecran tactile

Panneau esthétique supérieur

Espace publicitaire .

Espace pour le lecteur de billets .
Espace publicitaire ou systemes sans especes
. Bouton de retour de piéce de monnaie

10. Insertion de pieces de monnaie

11. Retour de piéces de monnaie

NOOARLNO~
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CHARGEMENT DU PRODUIT

Avant de charger les produits, assu-
rez-vous qu'ils ont éte préservés se-
lon les instructions de température de
stockage et de maintien du producteur.

Avant de charger les produits, vérifiez
la date de péremption.

Les Broduits doivent étre déclarés par
le fabricant comme « appropriés pour la
distribution automatique »
ouverts.

Les produits peuvent méme étre chargés si
les bidons sont partiellement remplis.
GRAINS DE CAFE

Il est recommandé d'utiliser des grains de
café de haute qualité pour éviter la panne
de I'équipement causée par la présence
d'impuretés.

1. ouvrez le couvercle du bidon.
2. remplissez avec des grains de café.

3. assurez-vous que le clapet du bidon est
ouvert

ans les bidons

02-2023 6095 00



PRODUITS INSTANTANES ET
SUCRE

Il est recommandé d'utiliser des produits
instantanés de quallte pour éviter tout dys-
fonctionnement de I'éguipement causé par
la présence d'impuretés.

1. ouvrez le couvercle du bidon de poudre
instantanée ;

2. remplissez avec de la poudre instanta-
née;

3. fermez le couvercle avec précaution.

Ne comprimez jamais la poudre pour
éviter le tassement.

Assurez-vous que les produits ins-
ue vous avez chargés sont
e grumeaux.

tantanés
exempts

114.5mm

Fig. 7
Marque : Tasse supérieure
Modele HV12
Cype Distributeur
apacn‘e 12 onces
ne : Paroi simple
ater/au Pa /er endu:t PE
Diameétre :

Hauteur : 114 50 mm
Poids : 8,40 g

TASSES

La tablette du distributeur de tasses a un
double joint articulé destiné a ameliorer
I'accessibilité au distributeur de tasses pour
remplir les colonnes.

Pour charger les colonnes, procedez
comme suit :

-Ouvrez la porte de la machine

-Tirez la tablette pour libérer le comparti-
ment de distribution

-Tournez la tablette vers I'extérieur
-Retirez le capot de I'empileur de tasses
-Chargez les tasses

Fig. 8

1. Capot
2. Colonne de tasses

10
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OPERATIONS PERIODIQUES

Ce manuel indique les points critiques
potentiels et donne les instructions
nécessaires pour controler toute proli-
fération bactérienne.

Conformément aux réglementations de
santé et de sécurité en vigueur, I'opé-
rateur du distributeur doit suivre des
procédures d'autocontréle, identifiées
conformément aux normes de la Direc-
tive HACCP (Hazard Analysis Critical
Control Point).

Nettoyez et désinfectez la machine et les
pieces au contact des denrées alimen-
taires, comme décrit par les paragraphes
suivants, a chaque fois que vous chargez
des produits, ou plus souvent, et en fonc-
tion de l'utilisation de la machine, de la
qualité de I'eau a l'arrivée et des produits
utilisés.

Il est nécessaire non seulement d'éliminer
tout résidu de poudre des pieces a I'exte-
rieur des infuseurs et des mixeurs, surtout
au niveau de l'entonnoir, mais aussi de
désinfecter les piéces en contact avec la
boisson du mixeur.

Il est absolument interdit de diriger des
jets d'eau contre la machine pour le
nettoyage.

NETTOYAGE DES MIXEURS ET
DES CIRCUITS ALIMENTAIRES

A chaque fois que vous chargez des pro-
duits, ou plus souvent, et en fonction de
l'utilisation de la machine, de la qualité de
I'eau a 'arrivée et des produits utilisés, dé-
sinfectez les mixeurs.

Les pieces a nettoyer sont : bacs de dépét
de poudres, mixeurs et le conduit destiné a
distribuer les boissons instantanées

Il est absolument interdit d'utiliser des
jets d'eau pour le nettoyage.

Entonnoir a poudre o
Bague d'etanchéite contre les projections
Convoyeur d'eau

Turbine du mixeur

Port de la poudre

Capot arriere

1.
2.
3.
4.
5.
6.

02-2023 6095 00
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Pour nettoyer les mixeurs, procédez
comme sulit :

1.

ouvrez le capot des mixeurs et soulevez
les ports de poudre le plus loin possible
du dispositif de retenue ;

. débranchez le tube de boissons instan-

tanées du raccord de I'entonnoir a eau ;

. tournez I'écrou annulaire destiné a fixer

I'entonnoir a eau dans le sens antihoraire
et retirez le mixeur de la machine ;

. séparez tous les composants (les enton-

noirs a produits instantanés, les enton-
noirs a eau, les convoyeurs, les bacs de
dépbts de poudres) ;

. retirez la turbine du mixeur ;

Fig. 10

. trempez les composants dans un réci-

pient avec la solution désinfectante que
vous avez préalablement préparée pen-
dant environ 20 minutes, lavez et assu-
rez-vous d'avoir éliminé mécaniguement
les résidus et films visibles en utilisant, si
nécessaire, des nettoyants ou brosses a
tuyaux ;

. remontez les turbines ;
. remettez le mixeur en place.

Assurez-vous que I'entonnoir a eau est
bien insére.

. tournez I'écrou annulaire destiné a fixer

I'entonnoir a eau dans le sens horaire
pour fixer le mixeur sur la machine.

une fois les pieces montées, procédez
comme suit en tout cas :

-lavez les mixeurs et ajoutez quelques
outtes de la solution désinfectante dans
es différents entonnoirs.

-rincez abondamment les pieces pour éli-
miner tout résidu de la solution utilisée.

Toutes les opérations qui prévoient la
connexion directe de la machine a une
source d'électricité lorsque la porte est
ouverte, doivent étre menées SEULE-
MENT par du personnel qualifié et infor-
mé des risques spécifiques impliqués.

12
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NETTOYER L'UNITE D'INFUSION

A chaque fois que vous remplissez ou au
moins une fois par semaine, il est recom-
mandé d'éliminer tout résidu de poudre des
pieces extéerieures de l'unité d'infusion, en
particulier au niveau de l'entonnoir a cafe
des filtres et des racloirs.

Démontez convenablement le capot d'unité
d'infusion et I'entonnoir a café a des inter-
valles réguliers.

Pour liberer I'entonnoir a café, faites-le sim-
plement glisser vers la droite.

Lavez et rincez soigneusement les pieces.
Attention !

Il est absolument nécessaire de remon-
ter le capot avant de remettre la ma-
chine en marche.

ESPRESSO

Fig. 11

1. Entonnoir a café
2. Filtres

3. Racloir

4. Capot d'unité

LIBERATION DU SUCRE

Il est nécessaire de nettoyer le d|sp03|t|on
de libération du sucre au moyen de l'eau
chaude a des intervalles reguliers sur les
modeles destinés a distribuer du sucre
directement dans la tasse.

Procédez comme suit :

1. soulevez le levier flexible pour libérer la
buse

2. libérez le ressort de rappel depuis la
buse a sucre

. extrayez la broche
. extrayez la buse a sucre ;
. lavez et séchez soigneusement

6. apres le nettoyage, remontez tout dans
I'ordre inverse.

o b~ W

®
®
Fig. 12
1. Buse de distribution de sucre
2. Broche

3. Levier flexible
4. Ressort de rappel

02-2023 6095 00
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COMPARTIMENT DE
DISTRIBUTION

Pour nettoyer le compartiment de distribu-
tion, retirez-le de la machine.

1. retirez les molettes destinées a verrouil-
ler le compartiment ;

2. décrochez le compartiment en interve-
nant sur les clips de fixation ;

3. pour laver, utilisez une solution de dé-
tergent neutre ; prétez une attention
particuliere aux vitres d'affichage du
capteur de tasse et aux LED d'eclairage
du compartiment.

4. pour laver, utilisez une solution de de-
tergent neutre ; prétez une attention
particuliere aux vitres d'affichage du
capteur de tasse et aux LED d'eclairage
du compartiment.

Fig. 13

. Bac du compartiment de distribution

. Crochet de la grille du compartiment de
distribution ]

. Clip de blocage de rigole de tasse

. Molette de fixation dé rigole de tasse

. Molette de fixation du compartiment de
distribution

AW N=

Veuillez noter Pour nettoyer seulement la
grille, démontez le bac du compartiment de
distribution, puis extrayez la grille en inter-
venant sur le crochet arriere.

14
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CANAUX DU MIXEUR

Utilisez un petit aspirateur ou une brosse
pour nettoyer la zone de I'entonnoir, ainsi
que la zone de support du bidon en élimi-
nant tout résidu de poudre a des intervalles
réguliers.

Les surfaces peuvent étre nettoyées a
I'aide d'un chiffon humide.

NETTOYER LE RESERVOIR
D'APPROVISIONNEMENT EN EAU

Pour les dispositifs utilisant un réservoir a
eau (en option?, désinfectez le réservoir
au moins une fois par semaine a l'aide des
produits désinfectants utilisés pour les
mixeurs.

COURANT ALLUME

A chaque fois que vous allumez la machine :

-le numéro de version logicielle de la ma-
chine et la révision logicielle de la carte
machine s'affichent ;

-le nombre de cycles de distribution exé-
cutés (fonction programmable) s'affiche
pendant quelques secondes.

-La machine effectue l'initialisation (mani-
puhation) des principales unités fonction-
nelles.

-Le cycle de chauffage de I'eau est alors
active.

-A la fin du cycle de chauffage, un mes-
sage s'affiche pour inviter I'utilisateur a
sélectionner une boisson et la machine
est allumée.

INTERRUPTION DE SERVICE

Si la machine doit étre éteinte pour une
qguelconque raison pendant une période
plus longue que les dates de péremption
des produits, il faut procéder comme suit :

-Videz completement les bidons etla-
vez-les soigneusement a l'aide de produits
désinfectants utilisés pour les mixeurs.

-Videz complétement le doseur de moulin
en distribuant le café jusqu'a ce que le
signal vide apparaisse.

-Videz complétement le circuit d'eau.

CYCLES DE LAVAGE

L'équipement est prét a executer les cy-
cles de lavage des principales unités
fonctionnelles.

A De I'eau chaude sort des buses pen-
dant les cycles de lavage, ce qui peut
étre une source de dommage pour les
personnes.

A Ne mettez jamais vos mains dans la
zone de distribution pendant les cycles
de lavage :il y a un risque de brulures.

O Les cycles de lavage ne sont pas
destinés a se substituer a la nécessité
de démonter régulierement les compo-
sants a des fins de désinfections.

Les cycles de lavage peuvent étre pro-
grammeés pour une execution automatique,
ou un message d'avertissement peut appa-
raitre pour tout cycle de lavage qui prévoit
l'intervention de l'opérateur (par ex. cycle
de lavage de l'unite d'infusion).

02-2023 6095 00
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L'installation et toute opération d'entretien
consécutive doivent étre menées avec la
machine sous tension et, par conséquent,
par le personnel qualifié et formé a I'utilisa-
tion de la machine, mais aussi au fait des
risques spécifiques liés a cette condition.
La machine n'est pas adaptée a une ins-
tallation extérieure, elle doit étre installée
dans une salle seche ou la température
reste entre 41 °F (5 °C) et 93 °F (33 °C).

La machine ne peut pas étre installée a des
endroits ou des jets d'eau sont utilisés pour
le nettoyage.

O Pendant l'installation de I'équipe-
ment, portez des gants et des chaus-
sures de travail conformes a la lIégisla-
tion et classés comme équipements de
protection individuelle ( Iﬁ

Les EPI doivent étre adaptés a la pro-
tection contre le risque mécanique
(coupures, éraflures, écrasement, ...) et
le risque physique (eau chaude, ...)

© La machine doit étre installée dans
une salle ou elle peut étre surveillée
par un personnel formé.

© Au moment de l'installation, il est
nécessaire de désinfecter compléte-
ment les circuits d'eau et les piéces en
contact avec les denrées alimentaires,
afin d'éliminer tout bactérie qui aurait
pu se former pendant le stockage.

Fig. 14
1. Interrupteur de porte
2. Interrupteur de connectivité

16
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INTERRUPTEUR DE PORTE

Seules les piéces protégées par des
capots et S|gnalees par le symbole sui-
vant restent sous tension a l'intérieur

de la machine.

Avant de retirer ces capots, débranchez
le cable d'alimentation électrique du
secteur.

Pour allumer I equement lorsque la porte
est ouverte, il suffit d'insérer la clé jaune
dans la fente de I interrupteur de porte.

A Toutes les opérations qui prévoient la
connexion directe de la machine a une
source d'électricité lorsque la porte est
ouverte, doivent étre menées SEULE-
MENT par du personnel qualifié et infor-
mé des risques spécifiques impliqués.

INTERRUPTEUR DE CONNECTIVITE

A I'ouverture de la porte, un interrupteur
spécial désactivera les composants de
connectivité de I'équipement.

Des que la porte est ouverte, les lecteurs
a distance des unités fonctionnelles et la
télécommande sont désactiveés.

A Toutes les opérations qui prévoient

la connexion directe de la machine a une
source d'électricité et I'activation des fonc-
tions de connectivité lorsque la porte est
ouverte, doivent étre menees SEULEMENT
par du personnel qualifié et informé des-

risques spécifiques impliqués.
Pour activer les composants de connectivité
(par ex. tests de communication) dés que la

porte est ouverte, il suffit de tirer la broche
de l'interrupteur de connectivité.

Si l'interrupteur est allumé ou éteint dans un
court laps de temps, I'équipement désacti-
vera les composants de connectivite ; pour
les restaurer, redémarrez I' equement

02-2023 6095 00
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DEBALLAGE DE LA MACHINE

Une fois la machine déballée, assurez-vous de
l'intégrité de I'équipement.
En cas de doute, n'utilisez jamais I'équipement.

Aucun matériau d'emballage (sacs en
plastique, polystyréne expansé, clous
etc.) ne doit étre tenu a la portée des
enfants car il constitue une source po-
tentielle de danger.

Les matériaux d'emballage doivent étre mis
au rebut dans des décharges autorisées et
les recyclables doivent étre récupérés par
des entreprises spécialisées.

Important !!!

La machine doit étre disposée de sorte que
l'inclinaison maximale ne dépasse pas 2°.

Utilisez les pieds réglables pour niveler la
machine.

L=

Fig. 15
1. Pied réglable

MONTAGE DU SYSTEME DE PAIEMENT

La machine est vendue sans aucun
systéme de paiement. Par conséquent,
seul l'installateur sera responsable de
tout dommage qui peut étre causé a

la machine ou aux choses et aux per-
sonnes par une mauvaise installation
du systeme de paiement.

Le lecteur peut étre monté directement sur
la machine.

Les systemes « sans especes » peuvent
étre disposés a l'intérieur de la machine.

Montez le systeme de paiement que vous
avez sélectionné en suivant les instructions
et assurez-vous que :

-les parametres sont bien programmes.

-les régulations mécaniques sont effec-
tuées selon le monnayeur ; régulez le sup-
Fort de clé de changement afin d'exploiter
a clé de changement avec assurance.

-régulez 'extrémité de la rigole de piéces
selon le monnayeur que vous avez monté.
Pour réguler verticalement, il suffit de le
libérer et de le repositionner.

=1
a

Fig. 16

1. Support du monnayeur

2. Régulation du support du monnayeur

3. Plaque a joints de fixation du monnayeur

4. Extrémite de rigole de pieces

5. Regulation du support de bouton de rendu de
monnaie )

6. Support de bouton de rendu de monnaie

18
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APPROVISIONNEMENT EN EAU

Le distributeur doit étre livré avec de l'eau
potable conformément aux dispositions en vi-
gueur sur le lieu d'installation de I'équipement.

La machine doit étre raccordée au secteur
d'eau potable a une pression entre 7,25 psi et
123,28 psi.

Laissez I'eau sortir du réseau d'eau jusqu'a
celqu'elle soit claire et exempte de trace de
saleté.

Utilisez un tube, dont le diametre intérieur min.
est de 0,25 pouces (également disponible en
tant que kit) en mesure de résister a la pres-
sion du secteur et adapté a l'utilisation avec
des denrées alimentaires, pour raccorder le
réseau de secteur d'eau au raccord de I'élec-
trovanne d'arrivée d'eau.

Il est recommandé d‘appliquer un robi-
net sur le réseau d'eau en dehors de la
machine dans une position accessible.

Pour raccorder la machine au réseau
d'eau, utilisez uniquement des jeux de
nouveaux joints et de tubes.

Ne réutilisez jamais le matériau existant.

PREDISPOSITION SANS FILTRE

Raccordez le réseau d'eau au raccord de
%” de I'électrovanne d'arrivée d'eau au
moyen d'un tube en mesure de supporter la
pression du réseau et avec un type adapté
aux denrées alimentaires (diameétre inté-
rieur min. de 0,25 pouces).

Fig. 17

1. Tube d'arrivée d'eau
2. tube d'alimentation
3. Tube de trop-plein

PREDISPOSITION AVEC FILTRE

Raccordez le réseau d'eau au raccord de
Y4” au moyen d'un tube en mesure de sup-
porter la pression du réseau et avec un
type adapté aux denrées alimentaires

1. Raccord darrivée d'eau _

2. Bréedisposition du raccord de filtre

3. Electrovanne d'arrivee d'eau

4. Raccord de tube de trop-plein

5. Raccord de tube d'alimentation ]

6. Vers l'unité de refroidissement de la boisson
froide (en option)
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DISPOSITIF DE TROP=-PLEIN

L'électrovanne d'arrivée d'eau est équipée
d'un dispositif de trop-plein qui peut ver-
rouiller mécaniquement l'arrivée d'eau suite
a un dysfonctionnement de I'électrovanne
ou de 'équipement de commande du ni-
veau de l'eau.

Pour restaurer le fonctionnement normal,
procédez comme suit :

1. évacuez |'eau dans le tube de trop-plein ;

2. fermez le robinet du réseau d'eau a I'ex-
terieur de la machine ;

3. desserrez le raccord destiné a fixer le
tube d'alimentation de I'électrovanne
pour évacuer la pression résiduelle de
réseau et resserrez-le ;

4. ouvrez le robinet et allumez la machine.

DEPUIS LE RESERVOIR

Modéles avec réservoir uniguement

Utilisez le kit d’approvisionnement auto-
nome spécifique au dispositif ; le kit est livré
avec les instructions de montage et de tests
qui doivent étre suivies scrupuleusement
pour préserver la sécurité de la machine.

Important !!

L'utilisation des kits pas homologués par le
fabricant ne peut pas garantir le respect des
normes de sécurité, en particulier pour les
piéces sous tension.

Le fabricant décline toute responsabilité pour
I'utilisation des composants pas homologués.

Le montage et toute opération de test
consécutive doivent étre effectués uni-
quement par du personnel, qui a acquis
une connaissance spécifique du fonc-
tionnement de la machine en termes

de regles de sécurité électrique et de
santé.

DETARTRANT

La machine est livrée sans détartrant.

En cas de raccordement a un réseau, dont
I'eau est tres dure, montez un detartrant.

Utilisez des deétartrants, dont la capacité
est adaptéee a I'utilisation effective de la
machine.

En cas d'approvisionnement depuis le
réservoir, des cartouches filtrantes peuvent
étre utilisées.

Les cartouches doivent étre remplacées a

des intervalles réguliers, en fonction de la.

qualité de I'eau et des instructions du fabri-
cant.

Les détartrants, méme disponibles en tant
qu'accessoires, doivent étre régénérés ou
remplacés conformément aux instructions
du fabricant a des intervalles réguliers.

20
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BRANCHEMENT ELECTRIQUE

La machine est agencée pour un fonction-
nement électrique a une tension de 120
VCC monophasée.

Pour la connexion, assurez-vous que le
régime nominal est conforme aux données
du secteur, et surtout que la valeur de
tension d'alimentation se trouve dans les
limites recommandées pour les points de
raccordement ;

Il est absolument nécessaire d'utili-
ser un interrupteur principal, confor-
mément aux regles d'installation en
vigueur, mis dans une position acces-
sible. Il doit avoir des caractéristiques
telles qu'il peut supporter la charge
maximale requise, mais aussi garantir
le débranchement complet du secteur
en cas de surtension de catégorie lll,
et par conséquent la protection des
circuits contre les défauts de terre, les
surcharges et les courts-circuits.

L'interrupteur, la prise de courant et la fiche
correspondante doivent étre mis dans une
position accessible.

La sécurité électrique de la machine n'est
assurée que si la machine est mise a la
terre de fagcon correcte et efficace confor-

mément aux normes de sécurité en vigueur.

Il est nécessaire de vérifier I'exigence
de sécurité fondamentale et, en cas de
doute, de faire vérifier rigoureusement
l'installation par du personnel en pos-

session de qualification professionnelle.

Le cable d'alimentation est de type flexible
avec une prise fixe.

Si nécessaire, le cable de raccordement
doit étre remplacé par du personnel qua-
lifié en utilisant seulement du fil électrique
SJTO 3X14AWG flexible avec une fiche
droite NEMA 5-15P.

Il est interdit d'utiliser des adapteurs,
des multiprises et/ou des rallonges.

Le fabricant décline toute responsabi-
lité en cas de dommages survenus a la
suite du non-respect des précautions
mentionnées ci-dessus.

Fig. 19

1. Petit capot relevable
2. Serre-cable ]
3. Cable d'alimentation
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CONNEXIONS DU RESEAU

INSTRUCTIONS DE CONNEXION ETHERNET

-La connexion doit étre établie conforme-
ment aux régles en vigueur, et dans le
respect de toutes les régles définies par
la norme Ethernet (le type de cable, lon-
gueurs maximales des itinéraires, ...)

-Raccordez I'équipement a une prise sec-
teur au moyen d'un cable Ethernet cat.5E
(pas fourni}l.

Le connecteur réseau de I'équipement est
mis au dos de I'équipement.

-Configurez les réglages de réseau depuis
le menu connectivité de I'équipement.
Il est recommandé d'activer la fonction
« pare-feu » depuis les réglages de ré-
seau de I'équipement.

oo

Fig. 20

INSTRUCTIONS DE CONNEXION WIFI

- Positionnez I'équipement ou la réception
et l'intensité du signal Wifi sont bonnes.

-N'oubliez jamais d'activer les fonctionna-
lités de protection (cryptographie? pour
protéger les communications de l'acces
non autorisé.

Un réseau utilisant un systéme de cryp-
tage plus récent est plus sdr.
Cryptographie « Ouverte » ne peut pas
garantir la moindre protection.

Les réseaux Wifi dans des espaces pu-
blics ou « hotspots » (comme les bars
et les aéroports, ...) ne peuvent pas
garantir tout type de protection.

-Configurez les réglages Wifi depuis le
menu connectivite de I'é?uipement et
définissez le cryptage utilise par le réseau
auquel I'équipement est connecté.

Il est recommandé d'activer la fonction
« pare-feu » depuis les réglages de ré-
seau de I'équipement.

@ Demandez a I'administrateur du
réseau (ingénieur de systemes) pour
savoir le paramétre approprié pour la
connexion de I'équipement.

Il estimpossible d'activer des
connexions Ethernet et Wifi en méme
temps.

INSTRUCTIONS POUR BLUETOOTH

Verifiez que la fonction Bluetooth est active
sur I'équipement et sur le deuxiéme dispositif.

Pour établir la communication entre I'équi-
pement et un dispositif Bluetooth, il faut
associer les deux dispositifs (voir fonction
« réseau »).

O L'équipement présente un pare-feu
(non configurable destiné a bloquer
l'acces indéesirable a I'équipement lors-
gu'il est connecté ; il est recommandé

e l'activer depuis les menus de pro-
grammation.

22
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CONNEXION BANQUE MAITRE /
ESCLAVE

L'équipement est aménage d'autres distri-
buteurs pour la connexion banque Maitre /
Esclave.

Utilisez les kits sEéciaux pour la connexion
banque Maitre / Esclave de I'équipement.

Les kits sont livrés avec les instructions de
monta?e et de tests qui doivent étre suivies
scrupuleusement pour préserver la sécurité
de la machine.

En cas de connexion banque Maitre /
Esclave, I'équipement permet a I'opérateur
d'utiliser un seul systéme de paiement et
pour fournir une connexion a distance pour
différentes machines.

En cas de connexion banque Maitre /
Esclave, la machine peut étre configurée
comme :

- « Maitre », c'est-a-dire contrblant la deu-
xieme machine

ou en tant qu’
- « Esclave »; c'est-a-dire par I'autre machine.
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PREMIER ALLUMAGE

Dés que la machine est allumée pour la pre-
miére fois, une séquence guidée s'affiche
Pour les régladges préliminaires (modéle,
angue, nom de la machine, ...)

Le circuit hydraulique sera rempli plus tard
(installation).

La procedure d'installation varie selon le fait
que l'approvisionnement en eau de la ma-
chine provient du réservoir ou du réseau.

APPROVISIONNEMENT EN EAU DEPUIS LE
RESEAU

-Dés que vous allumez la machine, I'élec-
trovanne de réseau est automatiquement
ouverte jusqu'a ce que l'anti-refoulement
soit rempli.

-Ouvrez une électrovanne de la chaudiere
pour ventiler I'air dans la chaudiere et
dans le circuit hydraulique.

Veuillez noter : En I'absence d'eau pen-
dant le cycle d'installation, la machine
s'arrétera et attendra I'eau.

Si une quantité considérable de bulles
d'air se forme dans le circuit hydrau-
Ii(iue, remplissez le circuit hydraulique
a l'aide de la fonction spéciale « ins-
tallation manuelle ». Une fois le circuit
hydraulique rempli, la machine tournera
I'unité d'infusion pour bien la position-
ner ; ce qui suit s'affiche en séquence :

-les versions logicielles de I'équipement

-le statut du cycle de chauffage des chau-
dieres.

Une fois le cycle de chauffage terminé, les

boissons sont disponibles.

APPROVISIONNEMENT EN EAU DEPUIS LE
RESERVOIR

-Dés que vous allumez la machine, la
pompe d’approvisionnement autonome
est démarrée pendant quelques se-
condes.

-Accédez au mode programmation et utili-
sez la fonction remplissage / vidange de la
chaudiére du menu « Systéeme ».

-A la fin du cycle d'installation, réinitialisez
la panne « pas d'eau ».

DESINEECTION POUR LA
PREMIERE FOIS

Dés que vous installez la machine, dé-
sinfectez soigneusement les mixeurs,
les tubes destinés a distribuer les bois-
sons instantanées et le réservoir (le cas
échéant) afin de garantir I'hygiéne des
produits distribués.

Il est absolument interdit d'utiliser des
jets d'eau pour le nettoyage.

Désinfectez a l'aide de produits désinfectants.

Lavez les mixeurs et ajoutez quelques
gouttes de solution désinfectante.

Apres avoir désinfecté, rincez abondamment
les mixeurs pour éliminer tout résidu de la
solution utilisée.

Pour distribuer de I'eau dans les mixeurs, utili-
sez la fonction ringage du menu « lavage ».

Important !

Cette machine est équipée d'un sys-
teme de lavage automatique pour les
mixeurs avec le circuit hydraulique et
I'unité d'infusion relatifs.

Si la machine reste inutilisée pendant
longtemps (week-ends etc.), méme pen-
dant des périodes de moins deux jours, il
convient d'activer les fonctions de lavage
automatique (par ex. avant de commencer
a utiliser le distributeur)

24
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FONCTIONNEMENT

Les paragraphes suivants décrivent le fonc-
tionnement des principaux composants de
la machine.

UNITE D'INFUSION

Dés que vous allumez la machine ou faites
une demande de distribution, I'unité d'infu-
sion fera une rotation compléte avant d'ef-
fectuer un cycle d'infusion pour veiller a ce
que le dispositif occupe la position initiale.

CYCLE DE DISTRIBUTION

A chaque fois que vous voulez une sélec-
tion a base de café, le moulin s'actionnera
pour remplir la chambre du doseur de café.

Si le doseur est rempli, la dose moulue est
libérée dans la chambre d'infusion disposée
verticalement a l'intérieur de l'unité de café.

Le motoréducteur engageé sur le pignon (6)
tournera les manivelles (5) qui feront tour-
ner la chambre d'infusion de 30°.

Le piston supérieur (1) s'alignera sur la
chambre d'infusion et descendra a l'inté-
rieur de celle-ci. La position d'arrét du pis-
ton pour l'infusion dépendra de la quantité
du produit moulu dans la chambre.

A la fin du cycle de distribution de café, le
piston supérieur se baissera pour compri-
mer meécaniquement la dose de café utili-
sée, ce qui permettra a I'excédent d'eau de
sortir de la troisieme voie de I'électrovanne
de distribution.

Fig. 21

1. Piston supérieur ]
Buse de sortie du café

whd

Racloir
4. Iuge,s de raccordement
5. Manivelles

6. Pignon ]
7. Rigole de marc de café

A la fin du cycle, le motoréducteur est ac-
tivé dans le sens inverse, en soulevant le
piston supérieur et en tournant la chambre
d'infusion vers le c6té de vidange, en face
du cété distribution ; le piston inférieur (8)
montera.

Aprés avoir atteint la position de décharge-
ment, le motoréducteur inversera une autre
fois le sens de rotation, et fera donc revenir
la chambre d'infusion a la position de veille.

Le racloir (3) retiendra et fera tomber la
dose de café tandis que le piston inférieur
(8) reviendra a sa position de veille.
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CAPTEUR DE TASSE

Certains modeles sont équipés d'un cap-
teur de tasse destiné a detecter la pré-
sence de tout ob#'et qui peut étre place
entre le dispositit catadioptrique et le cap-
teur en question.

Le capteur a 2 LED destinées a signaler
I'état :

-Vert : alimentation électrique du capteur.
-Orange : présence ou absence de tasse

Pour un fonctionnement correct, il faut
maintenir I'émetteur et le dispositif cata-
dioptrique en face de celui-ci propres.

VO O O QY

1. Piston supérieur ]
. Buse de sortie du café
Racloir

2

3.

4. Tiges de raccordement
5. Manivelles
6.
7
8

. Pignon _ .

. Chambre d'infusion .

. Piston inférieur Fig.23

1. Bac du compartiment de distribution
VOLUME DE LA CHAMBRE D'INFUSION 2 grilleu part ISt
. PRTT . . /( It

Les doses de café que I'unité d'infusion 2. Cglr)tg uf de lasse )
peut utiliser varient en fonction des mo- 5. Vitre d'écran pour réflecteur
deles d'unité d'infusion. 6. Eclairage du compartiment

Le piston supérieur se positionnera auto-
matiquement.

L'unité peut utiliser les doses précisées
ci-dessous en fonction du modéle ou du
diameétre de la chambre d'infusion.

Unité d'infusion doses
ZA000NE (@ 46) |7,59-15¢.
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ECLAIRAGE DU COMPARTIMENT
DE DISTRIBUTION

Certains modeéles sont équipés de LED
destinées a éclairer le compartiment de
distribution.

Les LED s'allument en cours de distribution

de la boisson et restent allumées pendant

guelques secondes apres la fin du cycle de
istribution.

CONTROLER ET REGLER LES
REGLAGES

Pour obtenir les meilleurs résultats par rap-
port au produit utilisé, il est recommandé
de vérifier :

-La dose de café utilisée doit étre légére-
ment comprimée et humidifiée.

-La granulométrie du café moulu
-La dose de café moulu

-La température de distribution
-La dose d'eau

DOSEURS DU MOULIN

Un ou deux doseurs de moulins peuvent
étre montes sur I'équipement selon les
modeles.

Le doseur du moulin peut étre eéquipé du
dispositif de régulation automatique du
degré de mouture (en option).

Les opérations décrites par ce paragraphe
font reférence a un seul doseur de moulin.

REGULATION DE LA DOSE DE CAFE

Le levier de régulation de la dose peut étre
positionné dans l'une des 10 encoches de
référence. Il faut garder a l'esprit que :

-si vous levez le levier, la dose augmentera ;
-Si vous baissez le levier, la dose diminuera ;

-chaque encoche variera la dose d'environ
0,354g.

Pour prendre la dose, il suffit de retirer I'uni-

té d'infusion et d'utiliser la fonction corres-

pondante dans le menu « test dans menu

technicien » (voir le paragraphe relatif).

Important !!!

La dose que vous pouvez obtenir oscille
environ entre 0,375 onces et 0,597 onces ;
si vous variez le degré de mouture, la dose
va légérement varier.

Fig. 24

1. Levier de régulation de dose
2. Encoches de référence

3. Doseur
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REGULATION MANUELLE DES MEULES

S'il est nécessaire de changer le degré de
mouture, agissez convenablement sur le
bouton du moulin correspondant, et plus
précisément :

- tournez dans le sens antihoraire pour ob-
tenir un degré de mouture plus grossier ;

- tournez dans le sens horaire pour obtenir
un degré de mouture plus fin ;

Il est recommande de varier le degré de
mouture pendant le fonctionnement du mo-
teur du moulin a cafe.

Veuillez noter : une fois le degré de
mouture changé, faites au moins 2
sélections pour vérifier attentivement
la nouvelle granulométrie des produits
moulus :

Plus le degré de mouture est fin, plus
long sera le temps de distribution de la
boisson au café et vice-versa.

Fig. 25

Moteur du moulin

Moulin o i
Electroaimant de libération de café

Bouton de régulation du meulage

Bouton de régulation du meulage

Deuxiéme moulin (modeles 2 .
Moteur de régulation de meulage automatique*
Connecteur du moulin )

*. modeles avec régulation automatique

ONOOR LN~

REGULATION AUTOMATIQUE DES MEULES

Un dispositif destiné a réguler automatique-
ment la distance entre les meules et, par
conseéquent, le degré de mouture, peut étre
monté sur le(s) moulin(s) en série ou en
option.

Le dispositif de régulation automatique des
meules peut maintenir la qualité des bois-
sons au café constante dans le temps en
compensant toute variation liée au produit,
a l'environnement et a l'usure des meules.

La régulation automatique des meules doit
étre activée depuis le menu.

Pour bien surveiller les paramétres de régu-
lation automatique des meules (temps de
meulage et d'infusion), la machine prendra
ce qui suit comme référence :

-Durée d'infusion : durée pendant laquelle
vous souhaitez distribuer la quantité d'eau
configurée dans la dose d'infusion de
référence.

-Dose d'infusions : dose d'eau de référence
pour mesurer le temps de distribution.

Le systéme veillera a ce que la durée d'in-
fusion requise pour distribuer la quantité
d'eau établie par la recette soit vraiment
atteinte. Autrement, il variera le degré de
mouture en intervenant sur le moteur bidi-
rectionnel contrélant la distance entre les
meules.

Dans toutes les sélections a base de café,
ou les doses d'eau sont égales ou supé-
rieures a la dose d'infusion de référence, le
temps de meulage et d'infusion de la dose
de café sera mesuré.

Exemple :

Sélection de cappuccino avec 55 cdv et
dont la dose d'infusion de référence est de
50 :le temps de meulage et d'infusion sera
mesuré pour la dose d'infusion configurée
(50), la quantité d'eau résiduelle (5) est
ignorée.

Dans les sélections a base de café, dont
les doses d'eau sont inférieures a la dose
d'infusion de référence, ils ne sont pas pris
en considération a des fins de régulation
automatique.
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La dose de café et la quantité d'eau étant
les mémes, le degré de mouture affectera
directement la durée d'infusion.

Le systeme de régulation du meulage
automatique fera aligner le temps reel avec
celui qui est configuré.

Le changement du degré de mouture est
un résultat d'un changement de la durée
d'infusion ; les meules s'approcheront pro-

ressivement (granulométrie plus fine) pour
eviter de comprimer le café.

Pendant le fonctionnement normal de la
machine, vous pouvez maintenir la régula-
tion optimale du degré de mouture en sur-
veillant constamment la durée d'infusion.

Veuillez noter : Pour vérifier rigoureuse-
ment la nouvelle durée d'infusion, gar-
dez a I'esprit que I'effet de tout change-
ment automatique apporté au degré de
mouture est percu au bout de quelques
sélections.

Une fois la régulation stabilisée, veuillez
vérifier aussi la quantité de café moulu qui
peut changer légéerement.

DESACTIVATION DE LA REGULATION AUTOMATIQUE

Vous pouvez désactiver le fonctionnement

de la régulation automatique depuis les ré-
glages de la machine pour une quelconque
raison motivant la nécessité.

Les meules restent a la distance atteinte au
moment ou vous désactivez le fonctionne-
ment du régulateur automatique.

REGULATION DES MEULES ENTRAINEE PAR MOTEUR

Si vous devez changer la distance de fagon
considérable pour une quelconque raison,
par ex. pour l'entretien des meules, vous
ouvez procéder manuellement en réglant
e changement de votre choix au moyen du
logiciel.
La valeur est exprimée en 1/6 d'un tour de
I'écrou-raccord de la meule.

Pour augmenter la granulométrie (mouture
plus grossiere), la regulation automatique
est realisée en une seule opération ;

Pour diminuer la ?ranulométrie (mouture
plus fine), la régulation automatique est
réalisée pendant le fonctionnement du mo-
teur du moulin a café.

Il est recommandé de prendre le café
libéré pour éviter d'encombrer l'unité
d'infusion.
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DISTRIBUTION INSTANTANEE

Les cycles de distribution des différentes
sélections sont congus pour obtenir le meil-
leur résultat en termes de taux de produc-
tion et de qualité de la boisson.

Les boissons instantanées sont distribuées
en fonction d'une recette avec un max. de 4
ingrédients.

Les recettes peuvent étre modifiées depuis
le menu de programmation.

Chaque parametre (grammes, quantité
d'eau, mélange, ...) peut étre modifié pour
chaque ingrédient depuis la fonction

« recettes ».

La sequence de distribution de chaque
ingrédient a l'intérieur d'une recette est
programmable.

La poudre est distribuée de fagon intermit-
tente pour les sélections a base de choco-
lat, et avant I'eau pour les sélections a base
de café instantané.

Attention !!!

Une fois les parameétres des poudres
instantanées modifiés, assurez-vous
que le mixeur est bien rincé sans lais-
ser le moindre résidu de poudre.

ETALONNAGE DU DOSEUR

Pour distribuer correctement des poudres
instantanées, configurez le débit de chaque
doseur en g/s pour calculer les grammes a
distribuer.

L'étalonnage est effectué depuis les menus
de programmation.

REGULATION DE LA TEMPERATURE DE LA
CHAUDIERE

La température de la chaudiére est contro-
lée par le logiciel ;

La température peut étre régulée directe-
ment depuis le menu.

CHANGEMENTS DE CONFIGURATION DES
PRODUITS INSTANTANES
La dose de poudres instantanées et la

dose d'eau peuvent étre modifiées depuis
le menu des recettes.
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UTILISATION DES CLES USB

L'équipement permet a l'opérateur d'utiliser
les clés USB pour importer / exporter les
configurations, réglages, images, vidéos ou
pour [a mise a jour logicielle.

L'équipement reconnait les clés USB au
moyen du systéme de fichiers FAT32.

O La compatibilité avec tous les dispo-
sitifs de mémoire USB sur le marche
n'est pas garantie.

CONNECTIVITE

L'équipement peut communiquer sur le ré-
seau et envoyer des courriels de notification.

L'équipement peut méme communiquer
avec un Bluetooth a une courte distance.

Bluetooth est un standard d'échange d'in-
formations par une fréquence radio a courte
portee

© Pour pouvoir utiliser les fonctions
de connectivité et envoyer des cour-
riels de notification, veuillez établir une
connexion réseau active.

O L'équipement envoie des courriels
de notification. ll est impossible de re-
cevoir des courriels sur I'équipement.

Les fonctions de connectivite doivent étre
activées depuis le menu.

@ L'équipement ne doit pas servir

d'acces a Internet depuis d'autres dis-
ositifs connectés au réseau ou de
ourniture a des services de réseau.

L'équipement peut prendre en charge
les principaux systémes de cryptage Wifi
(cryptographie).

Un réseau Wifi qui utilise un systeme de
cryptage plus récent est plus s(r.

O Les fonctions de connectivité de
I'équipement sont désactivées lorsque
la porte est ouverte.
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ECRAN TACTILE

Utilisez uniquement les doigts pour
interagir avec I'écran tactile. N'utilisez
jamais d'objet tranchant.

Si I'écran tactile n'est pas utilisé et la méme
page écran s'affiche pendant longtemps,
une image résiduelle ou floue peut appa-
raitre. Eteignez I'écran tactile (économie
d'énergie) ou configurez un économiseur
d'écran animé quand il n'est pas utilisé.
L'utilisation de contenus de haute qualité
impactera les performances générales de

I'équipement et occupera l'espace mémoire.

TOUCHER.

Touchez les icones, fonctions et objectifs
tactiles pour activer la fonction ou ouvrir les
menus contextuels.

Fig. 26

DEPLACER ET FAIRE GLISSER

Pour déplacer et faire ?Ii_sser les icones et
les objets, appuyez et taites glisser vers la
nouvelle position

Fig. 27

FAIRE DEFILER

Faites glisser votre doigt sur I'écran tactile
vers la droite, la gauche, le haut ou le bas
pour faire défiler les valeurs, les pages
ecrans et les fonctions.

? -7

4\t

MODE DE FONCTIONNEMENT
NORMAL

La représentation et la disposition des
icones/pages-écrans de ce manuel sont
purement indicatives et peuvent varier par
rapport a celles effectivement affichées sur
I'écran de I'équipement en fonction des ré-
glages (mises en page, themes et/ou icones).
L'équipement en mode de fonctionnement
normal affiche la page écran avec les sélec-
tions mises a disposition.

Si certains réglages sont personnalisés (par
ex. une disposition différente des b0|§sons‘),.
certaines selections peuvent ne pas étre affi-
chées : il suffit de faire défiler la page écran.
Les sélections peuvent étre regroupées par
catégorie, en fonction des réglages.

En cas de dysfonctionnement, un message
apparaitra pour indiquer la panne / I'erreur.
Certaines sélections peuvent étre désacti-
vées avec certains types de pannes (par ex.
bidons de produits vides, ...)

DISTRIBUTION DE BOISSONS

Sélectionner une boisson

La pagf_e écran peut s'afficher avec les per-
sonnalisations de la boisson.

L'état de préparation s'affiche pendant la

préparation de la boisson ; en alternative,

vous pouvez voir les contenus de divertis-
sement (par ex. une vidéo).
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ARCHITECTURE DU LOGICIEL
L'équipement exige un systeme d'exploitation
et le logiciel d'application pour fonctionner.

Les ré?Iages/ ersonnalisations sont gerés
par le logiciel d'application.

Qi o

Fig. 28

1. Systeme d'exploitation
2. Logiciel d'application =
3. Réglages / personnalisations

SYSTEME D'EXPLOITATION

Le systeme d'exploitation est destine a
fournir des fonctionnalités de base pour gé-
rer les ressources, la communication avec
les unités périphériques et pour coordonner
les différentes activités.

Le systéme d'exploitation est nécessaire
pour installer le logiciel d'application et utili-
ser |I'équipement.

© La mise a jour du systéme d'exploita-
tion supprime le logiciel d'application, les
données statistiques, ainsi que les ré-
glages et les personnalisations effectués.

LOGICIEL D'APPLICATION

Le Iogiciel d'application permet a l'opéra-
teur d'utiliser les fonctionnalités de I'équipe-
ment et de changer les réglages a travers
l'interface graphique (GUI()J.

Le logiciel d'application ne fonctionne pas
sans systeme d'exploitation.

O La mise a jour du systéme d'exploi-
tation ne supprime pas le systeme
d'exploitation, et ni les réglages et les
personnalisations effectues.

REGLAGES ET PERSONNALISATIONS

Le logiciel d'application permet a I'opérateur
de configurer et de personnaliser les re-
cettes, les réglages et l'interface graphique.

Les réglages / personnalisations com-
prennent aussi la base de données de
configuration de la machine (disposition).

Ces réglages peuvent étre sauvegardés
pour étre importés et utilisés sur un autre
équipement.

O Avant d'utiliser les réglages/person-
nalisations sur un autre équipement,

vérifiez les versions logicielles de I'ap-
plication et du systeme d'exploitation.

Assurez-vous qu'ils sont mis a jour ou,
au moins, que leur version est la méme
que celle depuis laquelle ils ont été
exportés.

Les réglages / personnalisations ne
sont pas compatibles avec les versions
logicielles précédentes.
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Les principales fonctions requises pour
gerer le fonctionnement de la machine le
mieux possible sont expliquées brievement
ci-dessous, pas necessairement dans
I'ordre ou elles sont affichées dans les
menus.

La représentation des icbnes/écrans de
ce manuel est purement indicative et peut
varier par rapport a celle affichée par la
machine en fonction des réglages (mises
en page, themes et/ou icones).

ACCES AUX MENUS DE
PROGRAMMATION

Lorsque la porte est fermée, aﬁpuyez et
maintenez enfoncé le logo en haut et au
milieu de I'écran tactile pendant quelques
secondes.

= D

A

R
Fig. 29

Selon les reglages, vous serez amené a
saisir un mot de passe pour acceder aux
menus de programmation.

Saisissez le mot de passe pour accéder
aux menus actives.

Les mots de passe (par défaut) sont :
-Technicien (4444),

- Distributeur (3333),

-Chargeur (2222)

-Utilisateur (1111)

MENU DES FONCTIONS

Il indique les fonctions accessibles au profil
utilisateur actuel et les icones « en avant/
en arriere ».

Appuyez sur le menu = pour afficher le
menu fonctions de I'équipement.

QUITTER

Appuyez sur QuITTER ® pour quitter les me-
nus de programmation.

La page écran des sélections s'affiche.

RECHERCHER

Appuyez sur RECHERCHER Q pour rechercher
les fonctions a l'intérieur du menu.

Tapez le nom de la fonction ; pendant votre
saisie, les fonctions avec le texte que vous
avez tapé apparaitront a I'écran (resultats
de recherche).

Appuyez sur la fonction que vous souhaitez
choisir parmi les résultats de recherche.

FAVORIS

Les Favoris W sont des liens avec les fonc-
tions souvent utilisées.

Apres avoir ajouté une fonction a vos Fa-
VORIS , il vous suffit d'accéder aux FAVORIS
et d'appuyer sur la fonction pour un acces
rapide.

AJOUTER UNE FONCTION AUX « FAVORIS »
depuis la fonction, appuyez sur % ; la cou-
leur changera ( 7% est activé)

SUPPRIMER UNE FONCTION DES « FAVORIS » :

-appuyez sur la fonction que vous sou-
haitez pour retirer des favoris, mais aussi
pour accéder a la fonction.

-appuyez sur W _.la couleur changera
(Trest désactivé)
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ZONE D'INFORMATIONS

Pour afficher les informations sur I'équipe-
ment (version logicielle, ...)

ZONE DU MESSAGE

Elle affiche les messages d'informations,
par ex. les statistiques sur les sélections les
plus demandées, ...

ZONE DE PANNE
Elle affiche les défauts trouvés sur I'équipement.

ZONE D'INFORMATIONS D'ENTRETIEN
Elle affiche les informations sur les délais
d'entretien

La date/heure actuelle est configurée
comme la derniére intervention d'entretien
au moyen de la NOTIFICATION D'ENTRETIEN .

SAISIE DES VALEURS

Les methodes suivantes sont mises a dis-
position a l'intérieur des menus de program-
mation pour saisir / modifier des valeurs :

CLAVIER

CLAVIER NUMERIQUE

!
N

(
12
45
718

|
w

Yolw)

IS
sRERAREIN ]
BREEEEEO0

e

@@@@SQ[/]/ 6]

2 3 4 5 6 7 8 9

RO
o

Fig. 30

1. touche majuscule.

2. «lettres » du clavier ]

3. « chiffres/symboles » du clavier

4. « lettres accentuées » du clavier

5. verrouillage des majuscules

6. déplacer e curseurdans le texte

7. nouvelle l/?ne (texte sur deux lignes)
8. effacer (retour en arriére)

9. confirmer

10. annuler

Fig. 31

1. confirmer .
2. effacer (retour en arriere)
3. pour fermer le clavier

CASE A COCHER

Tapez sur la case a cocher pour activer /
désactiver l'option.

A

Fig. 32
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LISTE DEROULANTE

Tapez pour ouvrir la liste déroulante et sé-

lectionner la valeur ou le réglage.

Fig. 33

SELECTEURS DE VALEURS

Faites défiler et sélectionnez la valeur de

votre choix

Pour saisir rapidement une valeur (sans

faire défiler), appuyez sur 22z
valeur numérique

o

et tapez la

Fig. 34

™

OPERATIONS QUOTIDIENNES

Cela regroupe toutes les fonctions concer-
nant les opérations quotidiennes (cycles
de lavage, réinitialisation du compteur de
déchets, ...)

LAVAGE ET RINCAGE

Fonctions de lavage et de ringcage automa-
tiques des unités fonctionnelles de I'equi-
pement (infuseur, mixeur, ...).

Choisissez le composant que vous souhai-
tez laver.

Certains parametres peuvent étre requis
pour quelques cycles de lavage (par ex. la
quantité d'eau utilisee, ...)

REMPLISSAGE DES BIDONS

Si le contréle du niveau de remplissage
des bidons est active, la fonction n'est pas
accessible.

O Le niveau de remplissage des bidons est
calculé. La quantité de produit utilisée dans
la recette est soustraite de la quantité dans
le bidon pour chaque sélection que vous
avez effectuée.

La fonction est destinée a gérer convena-
blement les préalarmes ou a afficher un_
message pour les bidons vides (si activée).

O Apres avoir chargé les produits, précisez la
quantité de produits que vous avez chargée.

OPERATIONS EN ESPECES

Fonctions actives pour les modeles avec
systeme de paiement uniquement.

La fonction vous permet de :

-vider les pieces des tubes de rendu de
monnaie du monnayeur

-charger les pieces dans les tubes du mon-
nayeur pour la fonction rendu de monnaie

-vérifier la somme totale d'argent dans le
monnayeur

AFFICHAGE A DISTANCE DE LA MACHINE ESCLAVE
Avec une connexion maitre-esclave uni-
quement.

Pour activer l'affichage a distance et na-
viguer dans les menus de la machine es-
clave connectée.
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REGLAGES DES SELECTIONS

DISPOSITION DES SELECTIONS

Choisissez la disposition des sélections af-
fichées en mode de fonctionnement normal
parmi celles prédéfinies.

O Pour changer l'ordre des sélections,

faites ﬁlisser 'icone de sélection jusqu'a la

nouvelle position.

O Pour rendre une sélection disponible

en mode de fonctionnement normal, faites
lisser l'icbne de la sélection parmi les sé-

ections disponibles et vice-versa.

CATEGORIES

Pour creer et/ou modifier les catégories de
sélections.

Les catégories de sélections s'affichent en
mode de fonctionnement normal et elles per-
mettent a I'opérateur de subdiviser les sélec-
tions par type de boisson (par ex. « boissons
premium », « autres boissons », ...).

Avec :

-créer une nouvelle catégorie 4

-dupliquer €4 et personnaliser ¢* une catégorie.
- supprimer une catégorie

-activer / désactiver les catégories mises a
disposition.

CREER / MODIFIER UNE CATEGORIE
Vous pouvez modifier :

- attribuer ou modifier un nom univoque de
la catégorie.
Le nom univoque sert de référence a l'inte-
rieur du logiciel.

- Attribuer ou modifier le nom de la catégo-
rie dans la langue utilisée. Le nom de la
catégorie s'affiche pendant le fonctionne-
ment normal

-le type de la catégorie (boissons, produit
snack, ...)

-l'image representant la categorie affichee
pendant le fonctionnement normal.

-la description et l'icone représentant la
catégorie affichés en mode de fonctionne-
ment normal.

PRODUITS

SNACKS ET ALIMENTS

L'équipement permet a l'opérateur de gérer
les eléments visuels (image, liste de lec-
ture, nom, ...) des sélections de snacks et
d'aliments de I'équipement connecté en

« maitre / esclave ».

A partir de la page écran, vOus pouvez :

-Créer des nouvelles sélections de snacks
et/ou d'aliments .

-Retirer une sélection de snacks et/ou
d'aliments @

-Dupliquer €] et personnaliser ¢* des sé-
lections de snacks et d'aliments

L'icone @ indique que le produit s'affiche sur
la page ecran ou les produits peuvent étre
selectionnes.

Aprés avoir créé une sélection, vous pouvez :

- attribuer ou modifier un nom univoque de
la catégorie.
Le nom univoque sert de référence a l'inté-
rieur du logiciel.
Si vous souhaitez distribuer le méme
produit depuis plusieurs spirales de la
machine « esclave »; utilisez la fonction
« sélections par rotation » de I'équipement
« esclave ».

- attribuer ou modifier le nom de la sélec-
tion dans la langue utilisée. Le nom de la
sélection s'affiche Fendant le fonctionne-
ment normal sous l'image de la sélection.

-attribuer le numéro de sélection associé a
la spirale.

-attribuer le texte a afficher sur les unités
d'affichage du bac (le cas echeant) de la
machine « esclave »

-Associer une liste de lecture de contenus
multimédia a afficher pendant le cycle de
distribution.

-associer une image a la sélection

-associer une image des informations nutri-
tionnelles sur le produit.

- définir certaines caractéristiques de la
sélection snack / aliment (par ex. faible
teneur en sel, biologique, ...).
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PRODUITS CAFE A EMPORTER

Pour les machines munies d'un module
café a emporter seulement.

L'équipement permet a l'opérateur de gérer
les eléments visuels (image, liste de lec-
ture, nom, ...) des produits café a emporter
(mini-snacks et/ou couvercle)

A partir de la page écran, vous pouvez :
-Créer des sélections café a emporter 4.
-Retire une sélection café a emporter @

-Dupliquer €] et personnaliser ¢* des sé-
lections café a emporter

L'icone @ indique que le produit s'affiche

sur la page écran ou les produits peuvent

étre selectionnes.

Aprés avoir créé une sélection, vous pouvez :

- attribuer ou modifier un nom univoque de la
sélection.
Le nom univoque sert de référence a l'inté-
rieur des pages écrans de programmation.

-attribuer ou modifier le nom de la sélection
dans la langue utilisée. Le nom de la sé-
lection s'affiche pendant le fonctionnement
normal sous l'image de la sélection.

-définir si le produit est un couvercle de
tasse ou un produit mini-snack.
Si c'est un « couvercle de tasse », certains
paramétres ne peuvent pas étre configures.

-seulement si c'est un mini-snack. Attribuer
le numéro de sélection associé a la spirale.

-seulement si c'est un mini-snack. Configu-
rer un temps de tourelle pour permettre la
libération du produit de la spirale.

O Le temps de tourelle ne peut pas étre
configuré pour les couvercles.

-associer une liste de lecture de contenus
multimédia a afficher pendant le cycle de
distribution.

-associer une image au produit

-définir certaines caractéristiques du mi-
ni-snack (ex. faible teneur en sel, biolo-
gique, ...).

-vous pouvez effectuer un cycle de distribu-

tion de test pour le produit ou le couvercle
de la tasse.

BOISSONS

L'équipement permet a l'operateur de gérer
les eléments visuels (image, liste de lec-
ture, nom, ...) des boissons.

Les boisson actuellement utilisées, celles
disponibles, et celles pas compatibles avec
la configuration utilisée (disposition), mais
compatibles avec d'autres configurations
(disposition) apparaissent a I'écran.

O avant de créer une boisson, il est re-
commandé de créer la recette relative.

A partir de la page écran, vous pouvez :

-Créer des nouvelles boissons et associer
une recette 4.
Le logiciel s'assure que la recette est com-
patible avec la configuration (disposition)
de I'équipement.
Si @ apparait, cela signifie qu'une incom-
patibilite a été décelée.

-Supprimer une boisson @

-Dupliquer € et personnaliser ¢* la boisson.

L'icone @ indique que la boisson est dispo-
nible en mode de fonctionnement normal.
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CREER / MODIFIER UNE BOISSON
Vous pouvez :

- attribuer / modifier le nom des boissons af-
fichés en mode de fonctionnement normal.

-choisir quelle recette utiliser pour préparer
la boisson.
Le logiciel s'assure que la recette est com-
patible avec la configuration (disposition)
de I'équipement.
Si @ apparait, cela signifie qu'une incom-
patibilite a été décelée.

-changer l'image associée a la boisson ;
appuyer sur l'image pour choisir la nou-
velle iImage.

-associer une liste de lecture de contenus
multimédia a afficher pendant le cycle de
distribution.

-permettre a I'utilisateur de modifier la
guantité de boisson dans la tasse.

-activer la fonction pour les produits haut
de gamme.
Pour rendre les produits haut de gamme
disponibles, il suffit de les faire glisser
dans la catégorie respective (sirop, CTG
café a emporter, couvercle) des produits
que vous avez creeés.
Appuyez sur « Appliquer a tous » pour
rendre les produits haut de gamme dispo-
nibles a toutes les sélections.

-définir certaines caractéristiques de la
boisson (par ex. adaptée aux végetariens,
biologique, ...)

Les caractéristiques configurées servent
a rechercher les produits de la catégorie
« produit qui vous convient ».

-distribuer la boisson de test.

PRODUITS SPECIAUX

L'équipement permet a l'opérateur de gérer
les eléments visuels (image, liste de lec-
ture, nom, ...) des produits spéciaux (par
ex. tasse seulement, ...).

Il est possible de définir le nom, I'image
qui le représente etc. pour chaque produit
spécial.

PROMOTIONS

L'équipement permet a l'opérateur de gérer
les eléments visuels (image, liste de lec-
ture, nom, ...) des promotions.

Il affiche et gére les promotions disponibles
pour I'équipement.

Une promotion est composée de la combi-
naison consistant en boisson, snack, cou-
vercle de tasse et produits mini-snack du
module « café a emporter ».

Un prix global (le méme pour toutes les

promotions) ou un prix unique (un différent

Bour chaque promotion) peuvent étre attri-
ués aux promotions

O avant de créer une promotion, il est
recommandé de créer les bossions et/
ou les produits snacks/aliments et de
café a emporter qui composeront la
promotion.

Vous pouvez :

-Créer une nouvelle promotion <=

-Supprimer une recette @

-Dupliquer €] et personnaliser ¢* une re-
cette

L'icone @ indigue que la promotion est dis-

ponible en mode de fonctionnement normal

CREER UNE PROMOTION

Vous pouvez :

- Attribuer ou modifier le nom de la promo-
tion dans la langue utilisée. Le nom de la
promotion s'affiche pendant le fonctionne-
ment normal sous I'image de la sélection.

-Changer lI'image associée a la promotion ;
appuyer sur l'image pour choisir la nou-
velle image.

-Choisir quels produits et/ou boissons
composent la promotion.
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RECETTES

Les recettes actuellement utilisées, celles
disponibles, et celles pas compatibles avec
la configuration utilisée (disposition), mais
compatibles avec d'autres configurations
(disposition) apparaissent a I'écran.

Vous pouvez :

-Créer une nouvelle recette 4.
Une fois créée, la nouvelle recette est sau-
vegardée dans la catégorie « indisponible ».
Associer la recette a la boisson.
Le logiciel s'assure que la recette est com-
Fatib e avec la configuration (disposition) de
'‘équipement.

Si%’ apparait, cela signifie qu'une incompa-
tibilité a été décelée.

-Supprimer une recette @

-Dupliquer &) et personnaliser ¢* une recette

L'icone M) indique que la recette est utili-
sée dans les boissons affichées a I'écran.

CREER UNE NOUVELLE RECETTE

La procedure guidée permet a l'opérateur
de créer une nouvelle recette.

Une page écran apparait pour :

- attribuer ou modifier un nom univoque a la
recette.
Le nom univoque sert de référence a l'inte-
rieur des pages écrans de programmation.

-attribuer ou modifier le nom de la recette
dans la langue utilisée.

-pour configurer un temps d'attente (en se-
condes) pour le message « Servez-vous »
a partir de la fin de la distribution.

Le temps d'attente permet aux tubes de
se vider et de terminer I'égouttement dans
la tasse.

-activer le cycle de distribution des tasses
et/ou de l'agitateur ; pour les modeles
a doubles tasses : configurer le type de
tasse

Pour ajouter des personnalisations, ap-
puyez sur = puis « Ajouter une personnali-
sation »

Vous pouvez définir les différents para-
metres pour chaque personnalisation.

Sauvegarder les reglages et retourner a la
page ecran principale.

MODIFIER UNE RECETTE

A partir de la page d'écran de la recette,
VOUS pOouvez :

-modifier un nom univoque pour la recette.
Le nom univoque sert de reférence a l'inte-
rieur des pages d'écran de programmation.

-modifier le nom de la recette dans la
langue utilisée.

-pour configurer un temps d'attente (en se-
condes) pour le message « Servez-vous »
a partir de la fin de la distribution.

Le temps d'attente permet aux tubes de se
vider et de terminer I'égouttement dans la
tasse.

-activer le cycle de distribution des tasses
et/ou de l'agitateur ; pour les modéles
a doubles tasses : configurer le type de
tasse

-vous pouvez ajouter d'autres ingrédients
et/ou personnalisations a la recette.

Pour ajouter des préparations et/ou per-
sonnalisations, appuyez sur = et ajoutez la
préparation et/ou la personnalisation.

Pour modifier les réglages des ingrédients
individuels (par ex. la quantité d'eau, de
poudre etc.), appuyez sur la barre d'ingré-
dients pour ouvrir le menu contextuel

Fig. 35
-# modifier l'ingrédient
- retirer l'ingrédient
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Pour déplacer un ingrédient avant ou apres
un autre ingrédient, il suffit de faire glisser
la barre de l'ingrédient.

CErges)Ca)

N\

Fig. 36

Aprées avoir change les paramétres, sauve-
gardez les réglages et retournez a la page
ecran principale.

A Partir de la page ecran principale avec

« Test recette », vous pouvez distribuer une
sélection de test pour vérifier la recette que
vous avez modifiee.

PARAMETRES DE BASE POUR GRAINS DE CAFE
Vous pouvez configurer :

-le nom de l'ingrédient
-la dose d'eau

-distribution d'une boisson de test

Certaines personnalisations peuvent étre
ajoutées (par ex. intensite, quantité d'eau
totale ...).

Chaque personnalisation a quelques para-
meétres spécifiques pour la configuration.

Vous pouvez définir la variation de prix de
la sélection pour I'equipement avec un sys-
teme de paiement.

PARAMETRES DE BASE POUR PRODUITS
INSTANTANES
Vous pouvez configurer :

-le nom de l'ingrédient
-la dose d'eau
-la dose de poudre instantanée

-distribution d'une boisson de test

Certaines personnalisations peuvent étre
ajoutées (par ex. intensité, quantité d'eau
totale ...).

Chaque personnalisation a quelques para-
metres spécifiques pour la configuration.
Vous pouvez definir la variation de prix de
la sélection pour I'équipement avec un sys-
téeme de paiement.

PARAMETRES DE BASE POUR SIROPS
Pour les modéles avec le kit sirop uniquement.

Vous pouvez configurer la quantité de sirop a
distribuer avec la boisson.

Les sirops sont considérés comme des presé-
lections.
PARAMETRES ESPRESSO AVANCES

REPORT INITIAL

Pour configurer un report pour l'ingrédient ;
le report est utile si vous créez une recette
composeée de plusieurs ingrédients.

Par exemple, a la création d'une recette

« Espresso au lait », vous pouvez confi-
gurer un temps de report entre le cycle de
distribution d'espresso et celui de distribu-
tion du lait.

Cela peut étre utile pour obtenir une meil-
leure qualité de boisson.

TASSEMENT DE LA DOSE

La dose est tassée par le piston supérieur
qui permet d'éliminer I'eau du marc de café
avant I'évacuation dans le bac a déchets
solides par une compression mécanique
du marc de café.

-ON :tassement de la dose activé
-OFF : pas de tassement de la dose

DOSE DE PRE-INFUSION

Pour configurer la quantité d'eau a utiliser
pendant la pré-infusion.

DUREE DE PRE=-INFUSION

Pour configurer la durée de pré-infusion
avant que l'infusion réelle n'ait lieu.
COMPRESSION DE LA DOSE

Pour configurer le niveau de compression
deflg dose pendant l'infusion des grains de
cafe :

-Moyen
-Bas
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PARAMETRES INSTANTANES AVANCES

REPORT INITIAL

Pour configurer un report pour l'ingrédient ;
le report est utile si vous créez une recette
composee de plusieurs ingrédients.

Par exemple, a la création d'une recette

« Chocolat au lait », vous pouvez confi-
gurer un temps de re‘oort entre le cycle de
distribution du chocolat et celui du lait.

Cela peut étre utile pour obtenir une meil-
leure qualité de boisson.

REPORT DU MIXEUR

Pour configurer un temps de report pour
démarrer le mixeur par rapport au cycle de
distribution de I'eau.

DUREE DE MELANGE ABSOLUE

Vous pouvez configurer le temps de me-
lange, qui ne dépend pas du temps neces-
saire pour actionner la pompe / la vanne.

La valeur de durée du mélange est définie
en dixiemes de secondes et est calculée
a partir du moment de démarrage de la
pompe / I'électrovanne.

DUREE DE MELANGE RELATIVE

Vous pouvez configurer la durée de mé-

lange par différence, soit par excédent, soit
ar défaut, par rapport a la durée d'arrét de

a pompe/ I'électrovanne.

La valeur de durée du mélan?e est définie

en millisecondes et est calculée a partir

du moment de démarrage de la pompe /

I'électrovanne.

VITESSE DE MELANGE

Vous pouvez définir la vitesse de mélange
selon l'apparence de produit souhaitée.
VITESSE DE L'EAU

Vous pouvez configurer la vitesse de distri-
bution de I'eau (ml/s).

VITESSE DE LA POUDRE

Pour configurer la vitesse de fonctionne-
ment du moteur ingrédients pour définir sa
capacite.

REPORT DE LA POUDRE

Pour configurer un temps de report pour
distribuer la poudre instantanée par rapport

au cycle de distribution de I'eau dans le
mixeur.

ETAPE

La poudre instantanée est distribuée a des
intervalles ol I'eau est distribuée.

Configurez combien d'intervalles sont re-
quis pour distribuer la poudre instantanée
pendant la distribution de I'eau.

Configurez les intervalles (étapes) selon la
poudre utilisée, afin d'obtenir une boisson
de haute qualité bien présentée.

CYCLE DECAFEINE

La poudre instantanée est distribuée avant
I'eau afin d'améliorer la qualité de la boisson.

L'activation est recommandée pour le café
instantane.

CONTENU DE LA MACHINE

BIDONS

Selon la disposition de la machine, I'écran
affiche I'agencement des bidons de produits.

Choisissez un bidon pour :
- attribuer un nom au bidon

-associer un ingrédient au bidon (chocolat,
espresso, 2 espressos etc.)

-configurer la capacité totale du bidon pour
gérer le contrdle du « produit fini ».

-changer la couleur associée au bidon.

- configurer une image du produit (par ex. logo
du producteur de café, S)

-saisir les informations nutritionnelles et/ou
produits qui peuvent provoquer des allergies.
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DISPOSITION MECANIQUE

Elle représente la disposition mécanique de
la configuration utilisee par I'équipement.

Elle représente I'agencement des bidons et
des principales unités fonctionnelles.

Vous pouvez préciser les nouveaux ré-
lages mecaniques sur I'équipement pour
e logiciel.

Assurez-vous que les réglages que
vous avez effectuées correspondent a
la configuration réelle de I'équipement.

L'équipement régule les cycles d'ex-
ploitation des unités fonctionnelles
selon les choix effectués.

Les réglages pas en conformité avec
la configuration réelle peuvent étre
une source de danger et endommager
I'équipement.

IDENTIFIANT PRODUIT SNACK / ALIMENT

Pour modifier le numéro d'identification des
sélections de snacks ou d'aliments.

Pour afficher toutes les sélections de
snacks et d'aliments avec le numéro d'iden-
tification relatif.

Aucun numéro d'identification des sélec-
tions de snacks ou d'aliments n'est admis
s'il est dupliqué ; si la valeur est dupliquée,
I'équipement affichera un message.

REGLAGES DE LA MACHINE

CONFIGURATION

SELECTIONNER LA CONFIGURATION

Pour gérer les groupes de configurations
}p_ar ex. par pays) et chaque configuration
disposition) disposée pour I'équipement.
Un groupe de configurations contient plu-
S|eu)rs configurations individuelles (disposi-
tion

Select a configuration group

> LLLLLLLLLL

Select a configuration

LLLLLLLLLLL
LLLLLLLLLLL
LLLLLLLLLLL
LLLLLLLLLLL

LA S

Fig. 37

Vous pouvez supprimer et dupliquer les
groupes de configurations et chacune des
configurations.

Si vous utilisez une nouvelle configuration,
vous pouvez décider de réinitialiser les
donnees statistiques, les étalonnages et
les compteurs d'entretien ou non.

O Avant de charger la configuration
d'autres équipements (clonage), véri-
fiez la compatibilité mécanique et logi-
cielle des equipements.

Pour utiliser une autre configuration (par
défaut), chargez-la depuis la fonction
« Sauvegarder et restaurer ».

Pour afficher la configuration par défaut que
vous avez chargeée, activez le parametre

« tout afficher » depuis la fonction destinée
a sélectionner la configuration.
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SAUVEGARDER ET RESTAURER

La fonction sauvegarde est destinée a
sauvegarder les reglages machine actuels
dans une sauvegarde.

Les sauvegardes sont sauvegardées dans
la mémoire de la carte CPU.

La fonction restaurer est destinée a restau-
rer les réglages de la machine a partir de la
sauvegarde que vous avez préalablement
effectuée.

L'équipement peut étre restauré a ses :
-réglages par défaut

-réglages personnalisés que vous avez
réalablement sauvegardés a l'aide de la
onction sauvegarde.

Apreés avoir restauré les réglages du
fichier de configuration, activer la confi-

uration depuis le menu « Sélectionner
a configuration ».

IMPORTER DEPUIS L'USB

Pour importer les reglages de la machine
depuis un fichier de configuration sauve-
gardé dans une clé USB.

O L'importation peut servir a cloner les
réglages d'un autre équipement ; véri-
fier la compatibilité des réglages parmi
les équipements.

EXPORTATION SUR USB

Pour exporter les réglages de la machine vers
un fichier de configuration sur une clé USB.

O L'exportation peut servir a cloner
les réglages actuels d'un autre équipe-
ment ; vérifiez la compatibilité des re-
glages parmi les équipements.

MODIFIER LES CHAINES D'INTERFACE

Pour modifier les noms de boissons, re-
cettes, bidons, informations nutritionnelles ...
affichés aux pages ecrans et dans les lan-
gues mises a disposition.

L'équipement regroupe les différentes
chaines par categorie pour en faciliter I'iden-
tification.

O Il n'est pas possible de modifier les
chaines de menus de programmation.

REGLAGES D'AFFICHAGE

MODIFIER L'INTERFACE GRAPHIQUE

Pour configurer certains éléments gra-
phiques de l'interface utilisateur (GUI), par
ex. les arriere-plans, les dimensions du
texte, les couleurs, ...

SELECTIONNER DES GRAPHIQUES PERSONNALISES

Pour choisir les personnalisations gra-
phiques a appliquer a l'interface de I'utilisa-
teur.

Pour afficher les fichiers chargés a l'aide de
la fonction « importer ».

IMPORTER DES GRAPHIQUES PERSONNALISES

Pour importer le fichier avec les personnali-
sations graphiques d'une clé USB a I'équi-
pement.

EXPORTER DES GRAPHIQUES PERSONNALISES

Pour sauvegarder un fichier avec les per-
sonnalisations graphiques sur une cle USB.

REGLAGES D'AFFICHAGE GENERAL
Pour activer / désactiver l'affichage :

-du nombre de cycles de distribution effec-
tués aprés l'allumage de I'équipement.

-configurez la luminosité de I'écran tactile ,
100 est la valeur de la luminosité maximale.

-date et heure

-économiseur d'écran, activez pour saisir au
bout de combien de temps I'économiseur
d'écran doit étre activé.

Choisissez s'il faut reproduire un économi-
seur d'écran ou une liste de lecture

-informations nutritionnelles

-pour afficher les prix des sélections (uni-
quement avec un systéme de paiement)
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LISTE DE LECTURE

Pour créer et gérer des listes de lecture de
contenus de divertissement.

Une liste de lecture inclut les vidéos et/
ou les séquences d'images reproduites en
cours de distribution de la sélection.

Appuyez sur # pour ajouter des vidéos ou
des images a la liste de lecture.

Appuyez sur €] pour créer une copie de la
liste de lecture.

Appuyez sur @ pour retirer la liste de lec-
ture.

Lattribution d’'un nom a une nouvelle liste
de lecture est nécessaire.

Les contenus de la liste de lecture peuvent
étre reproduits d'une fagon : aléatoire 33 ou
cyclique t3

O Pour une liste de lecture constituée
uniqguement d'images, vous pouvez pré-
ciser au bout de combien de temps (en
secondes) I'image suivante sera affichée.

MESSAGE TEXTE ET FILS RSS

Vous pouvez afficher le fil rss (nouvelles)
et les prévisions météorologiques en mode
de fonctionnement normal et pendant la
distribution de la sélection.

Veuillez connecter I'équipement a Internet
pour afficher les nouvelles et les prévisions
meteorologiques.

FIL / TEXTE

L'équipement est configuré par défaut pour
afficher les messages de texte déterminés
(équipement pas connecté a Internet).

Creez et saisissez les textes que vous sou-
haitez afficher en mode de fonctionnement
normal.

Activez la connexion réseau pour afficher
les nouvelles a l'aide d'un FiL Rss.

O Un FiL rss est destiné a afficher des
bréves nouvelles pendant le fonctionne-
ment normal.

Choisissez I'adresse du FiL Rss parmi celles
prédéfinies ou saisissez une adresse per-
sonnalisée.

REGLAGES DES CAPTEURS D'ENTREE

Le groupe de fonctions est destiné a confi-
gurer le fonctionnement de certains cap-
teurs de I'équipement.

NIVEAU DES BIDONS

Pour activer / désactiver le contrble du ni-
veau des bidons.

O Le niveau des bidons est calculé. La

qguantité de produit utilisée dans la recette
est soustraite de la capacité du bidon pour
chaque sélection que vous avez effectuée.

© Pour une bonne gestion, précisez la
guantité de produit que vous avez chargée

ans le bidon (a chaque fois que vous char-
gez les produits).

Pour afficher les différents bidons avec des
niveaux de remplissage et des parametres
modifiables :

-Quantité calculée : activez le compteur qui
gere les prealarmes de « produit en cours
d'épuisement »

-Capacité totale : configurez les grammes
de capacité maximale du bidon

-Valeur-seuil : configurez les grammes du
seuil de préalarme

CAPTEUR DE TASSE

Modeles avec « capteur de tasse » unique-
ment (photocellule).

Le capteur de tasse peut étre active / dé-
sactivé pour toutes les sélections.

En outre, vous pouvez établir si - au bout
de deux tentatives de libération de la tasse,
et si la photocellule

n'a pas détecté d'objet dans le comparti-
ment de distribution - la panne doit :

-bloquer la machine (panne de blocage)
ou
-la laisser fonctionner pour I'opération avec

la tasse de l'utilisateur (panne sans blo-
cage).
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ETALONNAGES

ETALONNAGE DU COMPTEUR VOLUMETRIQUE

L'étalonnage du compteur volumétrique
(débitmetre) permet a l'opérateur d'obte-
nir la bonne quantité d'eau requise par les
recettes.

La procédure d'étalonnage du compteur
volumétrique consiste a:

1. Distribuer et tirer la quantité d'eau prédéfinie ;
2. Mesurer la quantité d'eau distribuée (en cc) ;

3. Saisir la valeur mesurée.

ETALONNAGE DE MOUTURE

L'étalonnage permet de réguler la vitesse
de fonctionnement du moulin en fonction
des grammes a moudre.

Pour étalonner, procédez comme suit :

1. Une fois la procédure d'étalonnage lancée,
une dose de café en grain est moulue et
libérée ;

2. Pesez le produit moulu ;

3. Saisissez la valeur du poids que vous avez
mesureé.

ETALONNAGE DU MOTEUR INGREDIENTS

L'étalonnage des moteurs ingrédients de
produit instantané et de café prémoulu per-
met a l'utilisateur de réguler la vitesse de
fonctionnement du moteur ingrédients pour
définir le débit en g/sec.

Pour étalonner, procédez comme suit :
1. Distribuez la poudre a la vitesse minimum ;

2. Pesez la poudre instantanée que vous avez
distribuée ;

3. Saisissez la valeur du poids que vous avez
mesure ;

4. Distribuez la poudre a la vitesse maximum ;

5. Pesez la poudre instantanée que vous avez
distribuee ;

6. Saisissez la valeur du poids que vous avez
mesuré.

ETALONNAGE DES POMPES/ ELECTROVANNES

L'étalonnage permet a l'utilisateur de régu-
ler le débit en cc/sec.

Pour étalonner, procédez comme suit :

1. distribuez I'eau au débit minimum ;

2. mesurez et saisissez la quantité d'eau
distribuée ;

3. distribuez I'eau au débit maximum ;

4. mesurez et saisissez la quantité d'eau
distribuée.

O assurez-vous d'avoir confiﬁgré la
bonne buse de mixeur avant I'étalonnage.

ETALONNAGE DE L'EAU FROIDE

Pour les modeles distribuant I'eau froide
seulement.

L'étalonnage de I'eau froide permet a l'opé-
rateur d'obtenir la bonne quantité d'eau en
recettes.

La procédure d'étalonnage :

1. distribuez une quantité d'eau prédéfinie ;

2. mesurez la quantité d'eau distribuée (en ml) ;
3. saisissez la valeur mesuree.

REGULATION AUTOMATIQUE DES MEULES

Pour chaque dispositif de régulation des
meules (le cas échéant), vous pouvez :

-Activer / désactiver la régulation du meu-
lage automatique ;

- Configurer la durée d'infusion, c'est-a-dire
la duree pendant laquelle vous souhaitez
distribuer la dose de référence configurée
(dose d'infusion) ;

-Configurer la quantité d'eau de reférence
(dose d"infusion), qui servira de base de
surveillance de la durée d'infusion ;

Si vous changez la dose d'infusion, la durée
d'infusion est changée proportionnellement.

Si vous changez la durée d'infusion, la dose
d'infusion n'est pas changée.
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REGULATION DES MEULES ENTRAINEE PAR
MOTEUR

Dans I'équipement, si la régulation des
meules est entrainée par moteur, la mou-
ture peut étre régulée (grossiere ou fine).

Configurez la valeur (exprimée en 1/6 d'un
tour de I'écrou-raccord de la meule) pour
rapprocher ou éloigner les meule.

Des que les meules sont rapprochées, la
mouture est plus fine.

Des que les meules sont éloignées, la mou-
ture est plus grossiére.

Actionnez manuellement sur le bouton de
réglage du moulin pour les machines si la
regulation des meules n'est pas motorisée.

REGLAGES DE SORTIE

REGLAGES DE L'UNITE ESPRESSO

-Pas de café : un capteur détecte la rota-
tion du moulin lors du meulage ; en cas de
verrouillage (par ex. les corps étrangers)
ou de vitesse excessive (moulin vide), la
commande verrouillera les sélections en
utilisant le moulin ;

-Prémouture : pour activer / désactiver la
mouture du café pour la sélection sui-
vante. La prémouture diminue le temps
nécessaire pour preparer la sélection de
café moulu suivante.

La prémouture compromet le parfum de la
sélection de café moulu suivante.

-Pour configurer la position de la chambre
d'infusion de l'unite d'infusion.
La configuration de la position de la
chambre d'infusion permet a la poudre de
café d'étre distribuée de fagon plus homo-
géne dans la chambre d'infusion.

-Cela permet le repositionnement de I'unité
d'infusion dés que I'équipement est allumé.
Si l'unité d'infusion est repositionnée, vous
pouvez étre sur qu'elle a atteint sa bonne
position avant la distribution.

-Cela permet la variation de la dose du pre-
mier café (augmentation de la dose d'eau
du premier café)

PARAMETRES D'ASPIRATION

Pour activer / désactiver le fonctionnement
des roues du ventilateur dans I'équipement.

ASPIRATION DE LA VAPEUR

-ON :la roue du ventilateur est toujours
active.

-OFF :la roue du ventilateur devient active
pendant la préparation de la boisson.

ECLAIRAGE

Pour configurer les parametres d'éclairage
de l'équipement.

Vous pouvez configurer :

-si I'éclairage de I'equipement doit rester
allumeé ou éteint lorsque I'équipement est
hors d'usage ;

-décider si l'éclairage du compartiment de
distribution doit étre activé.

REGLAGES DU DISTRIBUTEUR DE TASSES
Utilisez cette fonction pour déterminer :

-le temps de report pour arréter la rotation
de I'empileur de tasses

-le temps qui doit s'écouler entre |'activa-
tion du moteur de libération de tasses et la
reconnaissance de la tasse par le capteur
de tasse

Utilisez ces parameétres pour compenser
toute inertie liée au type de tasse.

REGLAGES DES BUSES MOBILES
Utilisez cette fonction pour déterminer :

-la position des buses mobiles pour distri-
buer I'eau chaude ou froide seulement.
La position des buses est exprimée en
pourcentage du temps que les buses
prennent pour atteindre leur positon de
distribution.

-configurer au bout de combien de temps
les buses doivent étre remises a leur
Bos_ition de veille aprés un cycle de distri-

ution.
Le temps de report permet aux tubes de
se vider et de s'égoutter dans la tasse.

La position personnalisée des buses per-
met a 'opérateur d'éviter toute contamina-
tion d'une sélection d'eau seulement.

Vérifiez les réglages que vous avez ef-
fectués par expérimentation.
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ENTRETIEN

PROGRAMMATION DES CYCLES DE LAVAGE /
RINCAGE AUTOMATIQUES

Vous pouvez activer / désactiver la pro-
grammation des cycles de ringage automa-
tique de I'équipement.

Programmez le type de cycle lavage et/ou
de ringage a effectuer au jour et a 'heure
que vous avez configures.

Vous pouvez ajouter ou retirer des cycles
de lavage / rincage automatiques.

A Les cycles de lavage / rincage auto-
matiques utilisent de I'eau chaude. Ne
mettez jamais vos mains dans la zone de
distribution : il y a un risque de brilures.

O Les cycles de lavage ne sont pas
destinés a se substituer a la nécessité
de démonter régulierement les compo-
sants a des fins de désinfections.

Un message s'affiche pendant les cycles
de lavage / ringage pour montrer l'avance-
ment de 'opération.

ENTRETIEN SUIVANT

Activez et configurez l'intervalle d'entretien
et/ou le nombre de cycles de distribution.
Dés que I'une des valeurs configurées est

atteinte, I'equipement indique le message
« maintenir ».

NOTIFICATION D'ENTRETIEN

Pour réinitialiser le compteur gérant les
notifications d'entretien.

O Pour bien gérer les notifications, réini-_
tialisez le compteur seulement apres avoir
mene toutes les opérations d'entretien.

MESSAGES POUR LES CYCLES DE LAVAGE

Configurez les intervalles (nombre d'heures
et/ou de sélections) pour chaque cycle de
lavage / ringage.

Dés que I'une des valeurs configurées est
atteinte, I'equipement indique un message
invitant I'operateur a laver / rincer.

Chaque cycle de lavage / ringage peut
parfois étre obligatoire : I'équipement ou
certaines unités fonctionnelles sont mis
hors d'usage tant que le cycle de lavage /
rincage n'est pas acheve.

CYCLES DE LAVAGE SUIVANTS

Cela s'affiche pour chaque type de cycle de
lavage / ringage lorsqu'un cycle de lavage /
ringage doit étre effectué.

REGLAGES GENERAUX

ALIMENTATION ELECTRIQUE

Pour configurer la tension d'alimentation
electrique pour alimenter lI'équipement.

Vérifiez la valeur de la tension d'alimenta-
tion électrique avant de faire votre choix.

O La configuration permet a I'utilisa-
teur de gérer convenablement tous les
composants électriques et d'optimi-
ser les cycles de fonctionnement de
I'équipement.

RESERVOIR

La machine peut étre approvisionnée en
eau par le réseau (OFF) ou par un réservoir

(ON

CIRCUIT HYDRAULIQUE
Pour configurer le circuit hydraulique de

I'équipement (en série ou avec double
chaudiére).

Assurez-vous que le circuit que vous
avez choisi est celui de I'équipement

O La configuration permet a l'utilisateur
de gérer convenablement tous les com-
posants électriques et d'optimiser les cy-
cles de chauffage de la/des chaudiére/s.

ACCES AUX MENUS LORSQUE LA PORTE EST
FERMEE

Pour activer 'acces au menus de program-
mation lorsque la forme est fermée.
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PARAMETRES DE LA CHAUDIERE

Pour configurer les paramétres de fonction-
nement de la/des chaudiére/s.

- Température : pour configurer la tempéra-
ture de fonctionnement de la chaudiere

Vous pouvez activer un cycle de chauffage
de la chaudiere (stimulation) apres la pre-
miere sélection et apres une période de
veille.

L'activation d'un cycle de chauffage (sti-
mulation) est utile pour compenser une
basse température de la premiere sélection
(apres une période de vellle).

Vous pouvez activer la simulation méme
pour toutes les sélections a base de café
suivantes.

Pour les boissons instantanées, le cycle de
chauffage de la chaudiere (stimulation) est
seulement pour la premiéere sélection.

REGLAGES DE PRE-DISTRIBUTION

Pour activer et gerer les cycles de chauffage
et/ou de ringcage avant la distribution.

Si ces cycles sont activés, le temps requis

pour preparer les boissons devient plus long.

REGLAGES MAITRE ESCLAVE

Pour la connexion de la machine avec
Maitre / Esclave uniquement.

Utilisez cette fonction pour activer la
connexion « Maitre / Esclave ».

Si la fonction est active, I'équipement est
« Maitre » : il contrble la deuxiéme machine.

La connexion « Maitre / Esclave » exige
la connexion mutuelle des équipements a
I'aide d'un kit spécial.

Depuis le menu, configurez le modéle de la
machine « Esclave ».

La fonction maitre/esclave n'est pas activée
par défaut.

Si la fonction « Maitre / Esclave » est acti-
vée, vous pouvez utiliser les fonctions re-
latives aux produits de snack et/ou alimen-
taires (par ex. agencement de sélections de
snacks).

La demande de sélections de snacks et/ou
d'aliments est effectuée par lI'équipement
« Maitre ».

Activez la fonction « affichage a distance »
pour naviguer dans les menus de la ma-
chine « esclave ».

Utilisez la fonction configuration pour
connecter les machines esclaves pour
afficher la version logicielle de la machine
esclave connectee.

IMPORTER / EXPORTER LES REGLAGES ES-
CLAVES SUR L’USB

Pour importer et/ou exporter les réglages
de la machine « esclave » connectee sur
une clé USB.
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INFORMATIONS SUR LA MACHINE

PANNES

La machine est équipée de plusieurs cap-
teurs destinés a commander les différentes
unités fonctionnelles.

Des qu'un dysfonctionnement est constate,
le type de panne est affiché et la machine
(ou une partie de celle-ci) est mise hors
service.

Les pannes constatées sont enregistrees
dans des compteurs spéciaux.

FICHIER D'HISTORIQUE DES PANNES

Utilisez cette fonction pour afficher le fichier
d'historique des pannes. Le fichier histo-
rique affiche le nom de la panne avec la
date et I'neure correspondantes.

La fonction indique si la panne persiste et/
ou est résolue.

La fonction vous permet de réinitialiser la
liste des pannes enregistrées.

CHRONOLOGIE DES EVENEMENTS

Utilisez cette fonction pour afficher et filtrer
les événements enregistrés par I'équipement.

Un événement peut étre par exemple |'acces
aux menus, le changement de parametres, ...

Cette fonction vous permet de réinitialiser la
liste des événements enregistreés.

PANNES

Cela affiche les défauts trouvés sur I'équi-
pement.

S'il n'y a pas de défaut, la liste est vide

DEFAUT DU DOSEUR

Si I'entrée actuelle d'un moteur ingrédients
va au-dela de la plage des valeurs prédéfi-
nies, toutes les sélections utilisant ce do-
seur seront désactivées.

DEFAUT DU FOUET

Si I'entrée actuelle d'un moteur de fouet va
au-dela de la plage des valeurs prédéfinies,
toutes les sélections utilisant ce mixeur
seront désactivées.

ELECTROVANNE (DEFAUT DE VANNE)

Si l'entrée actuelle d'une électrovanne va
au-dela de la plage des valeurs prédéfinies,
toutes les sélections utilisant cette élec-
trovanne sont désactivées.

COURT-CIRCUIT MOSFET

L'un des mosfets sur la carte d'activation
reste actif.

Les mosfets contrélent I'activation/la dé-
sactivation des moteurs a courant continu

COURT=CIRCUIT

Le court-circuit est détecté sur I'un des
moteurs a courant continu connectés avec
la carte d'activation.

Un defaut peut étre détecté simultanement
sur l'un des moteurs a courant continu.

COMPTEUR VOLUMETRIQUE

Le compteur volumétrique (débitmétre) per-
met a l'opérateur de compter la quantité d'eau
necessaire pour préparer une selection.

Si la carte d'activation ne parvient pas a
détecter les impulsions du compteur volumé-
triqgue produites par le passage d'eau dans
un intervalle de temps préétabli, I'équipement
est mis hors d'usage.

PERTE D'EAU ANTI-REFOULEMENT

Le microrupteur anti-refoulement (action-
né par le flotteur) signale le manque d'eau
si aucune demande de sélection n'a été
formulée.

L'électrovanne d'arrivée d'eau s'ouvre ou

la pompe d’approvisionnement autonome
s'active (tentative de remplissage de I'an-
ti-refoulement).

Si I'anti-refoulement n'est pas rempli, I'équi-
pement est mis hors d'usage.
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MICRORUPTEUR ANTI-REFOULEMENT

Le microrupteur anti-refoulement (actionne
par le flotteur) ne signale jamais le manque
d'eau a la suite d'un cycle de distribution.

TEMPORISATION DE REMPLISSAGE ANTI-REFOULEMENT

Le microrupteur anti-refoulement (actionné
par le flotteur) ne signale pas que le niveau
d'eau a été atteint dans I'anti-refoulement
dans l'intervalle temporel prédéfini pendant
le remplissage.

TEMPORISATION DU REMPLISSAGE DE LA CHAUDIERE

La chaudiére ne s'est pas remplie pendant
l'intervalle prédéfini.

La quantité d'eau nécessaire pour remplir
la chaudiére est détectée par le compteur
volumétrique (débitmétre).

UNITE DE CAFE - PANNE DE L'UNITE MICRO -

Tandis que l'unité d'infusion est en cours
d'exploitation, la microcommande n'est pas
exploitée pendant un certain délai.

Cette panne peut étre associée a un autre
échec de positionnement de l'unité de café.

UNITE DE CAFE - PANNE UNITE DE DEMARRAGE -

Le microrupteur signale que I'unité de café
ne s'est pas déplacée de la position de
veille.

UNITE DE CAFE - PANNE UNITE D'INFUSION -

La microcommande signale que l'unité de
café n'a pas atteint la position d'infusion.
UNITE DE CAFE - PANNE D'UNITE DE DISTRIBUTION -

Pendant la phase d'infusion, la microcom-
mande signale que l'unité d'espresso est
en cours de traitement.

UNITE DE CAFE - PANNE DE L'UNITE D'EVACUATION -

A la fin de la phase d'infusion, la micro-
commande signale que l'unité de café n'a
pas atteint la position « évacuation de dose
utilisée ».

UNITE DE CAFE - PANNE DE L'UNITE DE VEILLE -

La microcommande signale que I'unité d'in-
fusion ne s'est pas remise en position de
veille aprés avoir évacué la dose de cafée.

BUSES MOBILES

Les buses mobiles n'ont pas pu atteindre la
position de distribution.

L'équipement est mis hors d'usage.

PANNE DE LA CHAUDIERE

La chaudiére ne parvient pas a la tempé-

rature de fonctionnement apres que les

valeurs de température ont été mesurées
lusieurs fois dans un intervalle de temps
ien défini.

L'équipement est mis hors d'usage.

FUITE DE LA CHAUDIERE

Cela signale toute perte de pression de la
chaudiere pendant un cycle de « mise sous
pression ».

NETTOYAGE DE TOUTE LA MACHINE

Cela signale que I'équipement doit étre
complétement nettoye.

Le signal s'affiche lorsque le délai ou le
nombre de sélections prédéfini est atteint.

LAVAGE DU MIXEUR

Cela signale que les mixeurs doivent étre
lavés.

Le signal s'affiche lorsque le délai ou le
nombre de sélections prédéfini est atteint.

MONNAYEUR

Modéles avec systeme de paiement uni-
quement.

La machine s'arréte en cas de réception
d'une impulsion de plus de 2 secondes sur
une ligne du lecteur ou si la communication
avec le monnayeur en série ne dépasse
pas les 30 secondes (protocole Executive)
ou 75 secondes (protocole BDV).
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PAS D'EAU

Manque d'eau dans le réseau d'eau ou le
réservoir d’approvisionnement autonome.

Vérifiez que I'équipement est raccordé au
réseau d'eau et que le robinet est ouvert ou
que le réservoir est rempli d'eau.

Appuyez sur la touche « Réinitialiser » pour
restaurer le fonctionnement de I'équipement.

PAS DE CAFE

Si la dose moulue dans le doseur n'est pas
atteinte en 15 secondes, la panne « pas de
café » est enregistrée.

Les sélections avec des grains de café sont
mises hors d'usage.

SERRURE DU MOULIN

Un capteur détecte la rotation réelle du
moulin pendant le temps de meulage.

En cas de verrouillage (corps étrangers
etc.) le moulin est verrouillee et les sélec-
tions a base d'espresso sont désactivees.

CARTE MACHINE

Manque de communication entre la carte
machine et la carte CPU.

La communication entre les deux cartes est
établie par sus CAN.

Veérifiez les connexions caN Bus entre les
deux cartes.

BASSE TEMPERATURE ESPRESSO

La température de la chaudiére espresso
est inférieure a la température minimum
programmeée pour un cycle de distribution.

Attendez que la température de distribution
minimum configurée pour la distribution soit
atteinte.

BASE DE DONNEES DE LA MACHINE INDISPONIBLE

La base de données de la machine desti-
née a regrouper et a 8érer les configura-
tions de la machine (disposition) n'‘est pas
disponible dans I'équipement ou ne peut
pas étre chargée ou créée.

Assurez-vous que l'espace mémoire est
suffisant.

L'équipement est mis hors d'usage.

STATISTIQUES

AFFICHER LES STATISTIQUES

Cela affiche les statistiques relatives aux
sélections (par ex. le nombre de cycles de
distribution effectués, la date et I'hneure du
dernier cycle de distribution, ...)

REINITIALISER LES STATISTIQUES

Cela reinitialise les statistiques stockées
pour les sélections.

AFFICHER LES AUDITS

Cela affiche le nombre total de cycles de
distribution. et le nombre total de cycles de
distribution apres la derniere réinitialisation
de statistiques, mais aussi la somme collec-
tée pour chaque sélection.

La fonction permet a l'opérateur de filtrer I'af-
fichage des données d'audit par catégorie.

NUMEROTATION DE SELECTIONS

Pour numéroter les sélections et prendre
une boisson - correspondance du numero
de sélection dans les statistiques.

O Chaque sélection doit avoir un numéro
univoque.

FAVORIS

Les favoris sont des liens avec les fonctions
souvent utilisées.

Aprés avoir ajouté une fonction a vos « fa-
voris », il vous suffit d'afficher les « favoris »
et de taper sur la fonction pour un acces
rapide.

LISTE DES FAVORIS

Elle affiche toutes les fonctions qui sont
souvent utilisées et qui ont été enregistrées
en tant que « favorites »

Tapez sur la fonction pour l'acces.

SUPPRIMER LA LISTE DES FAVORIS

Pour retirer les fonctions qui ont été enre-
gistrées en tant que « favorites ».

Vous pouvez retirer une seule fonction ou
toutes les fonctions (tout supprimer).

Pour supprimer une seule fonction : tapez
sur la touche de fonction et confirmez le
retrait de la liste.
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NUMERO D'IDENTIFICATION DE LA MACHINE

Pour saisir un code numérique et un nom
pour identifier I'équipement.

Le code peut servir a identifier I'équipement
lors de I'analyse des statistiques.

O Ces informations ne sont pas sauve-
gardées lorsqu'une sauvegarde com-
plete est effectuée.

DATE D'INSTALLATION

Pour configurer la date d'installation de
I'équipement.
Appuyez sur ¢ pour configurer la date.

O La date sert a gérer les intervalles
d'entretien et les intervalles de cycle de
lavage / rincage automatique.

CONTACTS DE L'ASSISTANCE TECHNIQUE

Pour saisir les coordonnées de 'assistance
technique (nom et numéro de téléphone) a
contacter en cas de dysfonctionnement.

Cette information s'affichera en cas de dys-
fonctionnement.

Vous pouvez décider d'afficher les informa-
tions avec les pannes bloquant I'équipement,
ou avec les pannes ne bloquant pas 'équipe-
ment, ou avec les pannes qui ne peuvent pas
étre réinitialisées en mode de fonctionnement
normal.

Appuyez sur ¢* pour modifier les coordonnées.

ECONOMIE D'ENERGIE

Vous pouvez activer, modifier les para-

metres et configurer les tranches horaires
d'économie d'énergie pour I'équipement a
partir de la fonction d'économie d'énergie.

REGLAGES

Pour activer / désactiver la fonctionnalité
d'économie d'énergie.

L'équipement permet a l'opérateur de gérer
differents profils d'économie d'énergie.

Certains parametres peuvent étre configu-
rés pour chaque profil d'économie d'énergie.

PROFIL « NORMAL »

C'est un « raccourci » pour les réglages
destinés a réguler la température de fonc-
tionnement de la chaudiére.

PROFIL « MODE DOUX »

Ce profil permet d'économiser de I'énergie
apres une période d'arrét de I'équipement.
Sur demande de sélection, la machine
quitte le mode d'économie d'énergie.

Vous pouvez :

-configurer au bout de combien d'arrét
I'économie d'énergie est activée pour
I'équipement.

-configurer la température de maintien de
la/des chaudiere/s en phase d'économie
d'énergie

-activer / désactiver I'éclairage de I'équipe-
ment

-choisir le niveau de luminosité de I'écran
tactile parmi ceux prédefinis.
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PROFIL « MODE PROFOND »

Ce profil est actif sur les tranches horaires
gue vous avez configurees.

La température de la chaudiére est dimi-
nuée dans les tranches horaires configu-
rées et la température de maintien configu-
rée est maintenue.

Vous pouvez :

-configurer le nombre de minutes né-
cessaires en avance pour débuter le
chauffage du chaudiére avant la fin de la
tranche horaire.

Par exemple 5 minutes : le cycle de chauf-
fage de la chaudiére est activé 5 minutes
avant la fin de la tranche horaire pour at-
teindre la température de fonctionnement.

-configurer la température de maintien de
la/des chaudiere/s en phase d'économie
d'énergie

-activer / désactiver I'éclairage de I'équipe-
ment

-choisir le niveau de luminosité de I'écran
tactile parmi ceux prédéfinis.

TRANCHES HORAIRES D'ECONOMIE D'ENERGIE

Pour configurer les tranches horaires des-

tinées a declencher des profils d'économie

d'énergie.

-Choisissez le jour ou vous voulez configu-
rer les tranches horaires.

- Tapez sur « Ajouter », puis sur la ligne de
profil pour positionner un rectangle indi-
quant I'heure.

- Faites glisser le rectangle pour définir
I'neure exactement.

Pour supprimer un rectangle, tapez sur la
touche « Retirer », et le rectangle sera alors
retiré.

Vous pouvez copier les paramétres pour
tous les jours de la semaine ou un seul jour.

Tapez sur « Copier jour » pour :

-Copiez pour configurer les tranches ho-
raires d'un seul jour de la semaine ; tapez
sur le jour ou configurer I'économie d'ener-
gie, puis tapez sur « copier le jour »

-Copiez les tranches horaires de configu-
ration pour tous les jours de la semaine ;
appuyez sur « copier les jours »

LLLL 730 1
LLLL 930 ——
LLLL 2@®p
LLLL 730
LLLL 930 ——
|
LLLL =n@oi=)
A\
Fig. 38
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SYSTEMES DE PAIEMENT

PROTOCOLE

REGLAGES GENERAUX

RENDU DE MONNAIE IMMEDIAT

La somme d'argent relative a une sélection
est généralement encaissée apres que

la machine a envoye le signal « Séelection
reussie ».

En activant cette fonction, laquelle est dé-
sactivée par défaut, le signal des especes
est envoyé au début du cycle de distribution.

POSITION DU POINT DECIMAL

Poyrdconfigurer la position du point décimal,
c.-a-d.:

0 : point décimal désactive

1 :une décimale apres le point (XXX.X)

2 : deux décimales aprés le point (XX.XX)
3 : trois décimales aprés le point (X.XXX)

MULTI=-DISTRIBUTION

Utilisé pour configurer le mode de fonction-
nement en distribution simple ou multiple.
En cas de distribution multiple, la monnaie
ne sera pas automatiquement rendue une
fois la boisson servie, mais le crédit reste-
ra disponible pour d'autres boissons. En
appuyant sur le bouton de retour de piéces
de monnaie, le crédit restant sera rendu a
l'utilisateur si sa valeur est inférieure a la
valeur de retour de monnaie maximum.

OBLIGATION D'ACHAT

Activer/désactiver le fonctionnement du
bouton de retour de piéces de monnaie
avant la distribution d'un produit.

-ON : la monnaie est rendue apres avoir
sélectionné un produit

-OFF : la monnaie est rendue juste aprés
avoir appuye sur la touche de retour
de pieces de monnaie (la machine agit
comme un changeur de monnaie)

TEMPS DE RESERVATION

Pour configurer combien de temps la ma-
chine affiche le crédit résiduel necessaire
pour distribuer la sélection.

LECTEUR

POSITION DU POINT DECIMAL

Pour co‘nfggurer la position du point déci-
mal, c.-a-d. :

0 : point décimal désactivé

1 :une décimale apres le point (XXX.X)

2 : deux décimales apres le point (XX.XX)
3 : trois décimales apres le point (X.XXX)

ACTIVATION DU TROP-PERGU
Vous pouvez décider :

-d'encaisser le crédit dépassant le mon-
tant de la sélection apres un intervalle de
temps bien défini (ON crédit de trop-percu
effacé)

-garder et laisser tout crédit dépassant le
montant de sélection pour la sélection sui-
vante (crédit de trop-percu gardé OFF).

TEMPORISATION DE TROP-PERGU

Pour configurer au bout de combien de
temps le crédit doit étre libéré ou encaissé
sans demande d'une autre sélection.

VALEUR DES LIGNES DU LECTEUR

Pour configurer la valeur des 6 lignes de
pieces de monnaie du lecteur (de A a F).
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EXECUTIVE

TYPE EXECUTIVE

Vous avez le choix parmi les systémes de
paiement suivants pour le systéme Execu-
tive suivant :

-Standard
-Maintien du prix / affichage du prix.
-Maintien / alignement du prix

SYNCHRONISER LES PRIX
Configurez « Maintien / alignement du

prix » pour synchroniser les prix entre le
sKsteme de paiement et I'équipement, a
chaque fois que la machine est allumée.

-du monnayeur a I'équipement et vice-ver-
sa. (configurer sur la machine)

-du monnayeur / systeme sans espéces a

I'équipement et vice-versa. (prix pour clé).

MDB
MONNAYEUR
TROP-PERCU

-d'encaisser le crédit dépassant le mon-
tant de la sélection apres un intervalle de
temps bien défini (ON crédit de trop-percu
effacé)

-garder et laisser tout crédit dépassant le
montant de sélection pour la sélection sui-
vante (crédit de trop-percu gardé OFF).

TEMPORISATION DE TROP-PERCU

Pour configurer au bout de combien de
temps le credit doit étre libére ou encaisse
sans demande d'une autre sélection.

CREDIT MAXIMUM

Pour configurer la valeur maximale accep-
tée (espéces) pour eviter de rendre beau-
coup de monnaie.

CHANGE MAXIMUM

Vous pouvez définir une limite pour le mon-
tant total de change que le monnayeur
paiera en appuyant sur le bouton de
change ou aprés avoir servi une boisson.

O Le crédit dépassant le montant pro-
grammé par cette fonction sera encaissé.

CONFIGURATION MDB POUR PIECES

ACCEPTEES

Sert a définir quelles pieces doivent étre ac-
ceptees parmi celles reconnues par le lecteur
lorsque les tubes de rendu de monnaie sont
pleins.

Pour la correspondance piéce de monnaie/
valeur, vérifiez la configuration du monnayeur.

MONNAIE EXACTE ACCEPTEE

Utilisé pour définir quelles pieces doivent étre
acceptées parmi celles reconnues par le lec-
teur lorsque la machine est en mode « mon-
tant exact ».

Pour la correspondance piéce de monnaie/
valeur, vérifiez la configuration du monnayeur.
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RENDU

Sert a définir quelles piéces de monnaie
doivent étre utilisées pour rendre la monnaie
parmi celles disponibles dans les tubes. Ce
parameétre est actif uniquement avec les mon-
nayeurs non destinés a gerer le choix du tube
en utilisation automatique (Paiement chan-
geur automatique).

Pour la correspondance piéce de monnaie/
valeur, vérifiez la configuration du monnayeur.

VALEUR DE JETON EN VENTE
Aucun parameétre ne peut étre modifie

REGLAGES DE MONNAIE EXACTE

Pour choisir I'algorithme de contréle pour
permettre a la machine de rendre la mon-
naie a la fin de la sélection.

Chaque algorithme vérifie une série de cri-
teres (la quantité de pieces dans les tubes
ou l'etat vide ou plein) des tubes dans le
monnayeur utilisé pour rendre la monnaie.
La condition « Ne rend pas la monnaie »
se produit si les tubes attribués pour l'algo-
rithme choisi ont atteint leur niveau mini-
mum de piéces.

Pour des raisons de simplicité, la combi-
naison est décrite en référence aux tubes
A, B et C, ou le tube A recevra les pieces
de monnaie de plus faible valeur et le tube
C les pieces de monnaie de plus grande
valeur.

0O=Aou(BetC)

1=AetBetC

2=A et B uniquement

3=Aet(BouC)

4 = A uniquement

5 = A ou B uniquement (par défaut)
6=AouBouC

7 = A ou B uniquement

8 = A ou C uniquement

9 = B et C uniquement

10 = B uniquement

11 = B ou C uniquement

12 = C uniquement

Par exemple : si I'alg_orithme est régle sur
« 6 », la machine affichera le message

« Ne rend pas la monnaie » si l'un des
tubes (A, B. C) a atteint le niveau minimum.
Si l'algorithme est réglé sur « 04 », la ma-
chine n'affichera le message « Ne rend
pas la monnaie » que si le tube A (piece
de monnaie de moindre valeur) a atteint le
niveau minimum de piéeces.

REGLAGES SANS ESPECES

SANS ESPECES PRIVE

Pour protéger la vie privée des utilisateurs,
cette fonction est destinée a afficher

« ==mnn » a la place du crédit sur le systeme
sans especes.

ACCEPTATION DU CREDIT NON DEFINI

Cette fonction est destinée a accepter des
systemes de paiement sans especes (clé
ou carte) ou non, si le crédit du systéme de
paiement sans especes n'est pas défini.

ACTIVATION DE LA VENTE EN ESPECES

Pour aqtiver / désactiver la fonction vente
en especes.

VENTE EN ESPECES

Pour fournir la preuve que les transactions
en especes se sont produites au moyen
d'un systeme sans especes.

Les valeurs disponibles sont énumeérées
ci-dessous :

-0 :les transactions en espéces sont enre-
gistrées en tant que telles (fonctionnement
standard)

-1 : les transactions en espéces sont
enregistrées comme des transactions
effectuées par le premier systéme sans
especes

-2 :les transactions en espéces sont en-
registrées comme des transactions effec-
tuees par le premier systeme sans espéce

REVALORISER

Pour activer / désactiver le lecteur de billets
seulement pour recharger le credit sur le
systeme sans espéces (clé ou carte).

INFORMATIONS SYSTEME

Pour définir dans le systeme de paiement
MDB combien de lignes de texte sont
mises a disposition pour les messages
(max. 2, min. 0)

DEUXIEME DISPOSITIF SANS ESPECES

Pour activer / désactiver le fonctionnement
du deuxieme systéme sans especes.
DESACTIVER PREMIER SANS ESPECES

Pour activer / désactiver le fonctionnement
du premier systéme sans especes.
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VERIFIER SANS ESPECES

Pour afficher I'état des systémes de paie-
ment sans espéces connectés avec l'équi-
pement (inactif, pas connecte, ...)

LECTEUR DE BILLETS

RECHARGE SANS ESPECES AVEC DES BILLETS

Pour activer / désactiver la possibilité de
recharger les systéemes sans espéeces (clé
ou carte) au moyen d'un lecteur ou d'un
lecteur de billets.

POSITION DE BLOCAGE DES BILLETS

Si le lecteur de billets prend en charge cette
fonctionnalité, si active, le billet peut étre
retourné en cas d'échec de la distribution.

Lorsque la fonction est désactivee, si la
sélection echoue, le montant correspondant
en pieces est rendu, mais pas le billet.

CONFIGURATION MDB POUR BILLETS

ACCEPTEES

Utilisé pour définir quels billets seront ac-
ceptés parmi ceux reconnus par le lecteur.

Pour la correspondance billet/valeur, véri-
fiez la configuration du lecteur.

MONNAIE EXACTE ACCEPTEE

Utilisé pour définir quels billets seront ac-
ceptés parmi ceux reconnus par le lecteur
lorsque la machine est en mode « montant
exact ».

Pour la correspondance billet/valeur, veri-
fiez la configuration du lecteur.

PRIX

SYMBOLE DE LA DEVISE

La fonction sert a configurer le symbole de la
devise lors de Il'affichage du crédit et du prix.

PRIX DE VENTE

La machine (selon le systéme de paiement)
peut gérer jusqu'a 4 prix globaux différents
pour les sélections, les promotions, les
produits haut de gamme, les produits café
a emporter, ...

Les prix (uniques et globaux) peuvent étre
actifs selon la tranche horaire (standard ou
promotionnelle) que vous avez configuree.

Les prix sont regroupés en 4 listes.

Pour chacune des 4 listes, vous pouvez
configurer le prix globalement (le méme
pour toutes les sélections) et individuelle-
ment (pour chaque sélection).

MOT DE PASSE DE DISTRIBUTION GRATUITE
Le cas échéant.

Pour activer / désactiver le cycle de distri-
bution gratuite d'une ou plusieurs sélec-
tions avec un mot de passe.

Configurez :

-le mot de passe pour un seul cycle de dis-
tribution gratuite

ou

-le mot de passe pour un seul cycle de dis-
tribution de plusieurs sélections.
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GESTION DES FOURCHETTES DE PRIX

Pour configurer les tranches horaires (stan-
dards ou promotionnelles) pour la vente a
des prix différenciés.

- Tapez sur le jour ou vous voulez configurer
les tranches horaires.

- Tapez sur « Ajouter », puis sur la tranche
horaire pour positionner un rectangle indi-
quant I'heure.

-Faites glisser le rectangle pour définir
I'neure exactement.

Pour supprimer un rectangle, tapez sur la
touche « retirer », et le rectangle sera alors
retire.

Vous pouvez copier les parameétres pour
tous les jours de la semaine ou un seul jour.

Tapez sur « Copier jour » pour :

-Copiez pour configurer les tranches ho-
raires d'un seul jour de la semaine ; tapez
sur le jour ou configurer I'économie d'eéner-
gie, puis tapez sur « copier le jour »

-Copier les tranches horaires de configu-
ration pour tous les jours de la semaine ;
tapez sur « copier les jours ».

LLLL 7.30

LLLL 930 ———

LLLL 20
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W

Fig. 39

MONNAYEUR VIDE

Pour vider le monnayeur et encaisser l'inté-
gralité du montant.

Depuis la fonction, vous pouvez voir le
montant dans le monnayeur.

IMPORT / EXPORT

Cela regroupe toutes les fonctions pour
I'exportation et lI'importation des statis-
tiques, des réglages de machine, des
ensembles graphiques, ...

EXPORT EVADTS

Pour exporter les données EVADTS sur
une clé USB et/ou sur des dispositifs de
transmission de données (RS232, IrDA,
télémétrie, ...).

FICHIER D'EXPORTATION

Pour sauvegarder le fichier EVADTS sur
une clé USB.

PORT EN SERIE D'EXPORTATION

Utilisez cette fonction pour décider quel
protocole de communication utiliser pour la
communication avec les dispositifs d'acqui-
sition de données.

DDCMP - EDDCMP
avec les parameétres configurables suivants :

-Mode EVADTS: pour choisir le dispositif
de transmission des données (RS232,
IrDA, télémétrie, ...).

-Débit en bauds: c'est la vitesse de trans-
mission a utiliser pour la communication
entre I'équipement et les dispositifs d'ac-
quisition des données.

-Mot de passe DDCMP: c'est un code qui
doit étre le méme que celui du terminal de
transfert de données pour l'identification.
Réglez sur 0 par défaut

-Code de sécurité DDCMP: c'est un code
de reconnaissance mutuelle entre la ma-
chine et le terminal EVA DTS.

Réglez sur 0 par défaut

-Taille limite du bloc de données: si elle
est activée, elle reconnait le signal de fin
de transmission (FDT) envoyé au dernier
paquet et interrompt la transmission de
données.

-Etendre la reconnaissance de tempori-
sation : en cas d'activation, le temps de
signaler la réception correcte d'un paquet
de données est augmenté.

La fonction est utile si I'un des dispositifs
de communication est plus lent.

-Synchroniser la date/lI'heure : s'il est
active, il permet de synchroniser la date et
I'neure entre les dispositifs de communi-
cation.
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pEx/ucs
avec les parameétres configurables suivants :

-Mode EVADTS: pour choisir le dispositif
de transmission des données (RS232,
IrDA, télémétrie, ...).

-Débit en bauds: c'est la vitesse de trans-
mission a utiliser pour la communication
entre I'équipement et les dispositifs d'ac-
quisition des données.

VIDEO

Pour importer / exporter les vidéos de
I'équipement a 'aide d'une clé USB.

FORMATS VIDEO PRIS EN CHARGE
-MP4 codification H264 et 25 tranches/sec

- AVI codification XVID, MPEG2 et 25
tranches/sec

-MOQV codification MPEG4 et 25 tranches/sec

-résolution de I'économiseur d'écran maxi-
mum 800x1200

-résolution vidéo de divertissement 640x480.

A Pour activer la reproduction des vi-
déos, le nom du fichier ne doit contenir
NI des espaces, ni d'autres caracteres
spéciaux.

O L'utilisation du contenu de haute

qualité impactera les performances
énérales de I'équipement et occupe
espace mémoire.

A La reproduction des vidéos peut
exiger le consentement du détenteur de
droits d'auteur ou d'autres droits rela-
tifs au contenu.

Assurez-vous du respect de la réglemen-
tation sur le droit d'auteur en vigueur
dans le pays ou I'équipement est installé.

IMAGES

Pour importer / exporter les images de
I'équipement a I'aide d'une clé USB.

FORMATS D'IMAGE PRIS EN CHARGE
-JPG, PNG

O L'utilisation du contenu de haute

qualité impactera les performances
énérales de I'équipement et occupe
espace mémoire.

A La reproduction des images peut
exiger le consentement du détenteur de
droits d'auteur ou d'autres droits rela-
tifs au contenu.

Assurez-vous du respect de la régle-
mentation sur le droit d'auteur en vi-
gueur dans le pays ou I'équipement est
installé.

SAUVEGARDE

Pour exporter / importer une sauvegarde
complete des réglages des équipements
sur une clé USB.

Les groupes de configuration sont sauve-
gardes dans la sauvegarde (avec les dispo-
sitions relatives)

O Les personnalisations de I'interface
utilisateur ne sont pas sauvegardées ;
elles doivent étre exportées séparément.

O Les paramétres et les réglages de la
machine peuvent étre exportes et utili-
sés sur d'autres équipements, ou aprés
une mise a jour du logiciel d'application.

Les données statistiques, les réglages
du réseau et des courriels, le nom de
la machine, la date d’installation, ... ne
sont pas sauvegardés.

FICHIER JOURNAL DE PANNES

Exporter les erreurs de la machine dans un
fichier journal.

La sauvegarde est réalisée sur une clé USB.
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SYSTEME

EXPORTER L’ARBORESCENCE DE MENU

Pour exporter un fichier texte de I'arbores-
cence de menu des fonctions logicielles de
I'équipement sur une clé USB.

AFFICHER LES FICHIERS JOURNAUX
Pour afficher le fichier journal.

Le fichier journal est I'enregistrement sé-
quentiel et chronologique des opération
effectuées par I'équipe étape par étape.

L 'enregistrement des évenements dans le
fichier journal est active depuis les « fonc-
tionnalités avancées » du menu « dévelop-
pement ».

EXPORTER LES FICHIERS JOURNAUX

Pour exporter le fichier journal sur une clé
USB.

Le fichier journal est I'enregistrement sé-
quentiel et chronologique des opération
effectuées par I'équipe étape par étape.
L'enregistrement des événements dans le
fichier journal est activé depuis les « fonc-
tionnalités avancées » du menu « dévelop-
pement ».

INFORMATIONS SYSTEME

Elles sont destinées a fournir les informa-
tions du systeme principal, telles que l'es-
pace mémoire utilisé et mis a disposition, ...

IMPORTER /EXPORTER LES TRADUCTIONS DE CHAINES

Pour importer / exporter les traductions des
chaines d'interface d'utilisateur au moyen
d'une clé USB.

EXPORTER LES REGLAGES DES RECETTES

Pour exporter les réglages des recettes sur
une clé USB.

FONCTIONNALITES AVANCEES

Pour activer les fonctionnalités avancées pour
diagnostiquer les dysfonctionnements de I'ap-
plication et/ou du systeme d'exploitation.
L'activation de ces fonctionnalités ralentit le
fonctionnement de I'équipement.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

TESTS DES COMPOSANTS

Pour tester les principaux composants de
la machine.

Pour afficher les composants qui peuvent
étre testés.

Choisissez le composant que vous souhai-
tez tester.

TEST DU DOSEUR

Le moteur ingrédients de la poudre instanta-
née est active pendant quelques secondes..
TEST DU MIXEUR

Le mixeur est activé pendant quelques
secondes..

TEST DE LIBERATION DE TASSE

Une tasse est libérée

TEST DE LIBERATION DE TASSE DEPUIS LA COLONNE
Modeles multi-tasses uniquement

Une tasse est libérée depuis la colonne
sélectionnée.

TEST DE TABLETTE ESPRESSO

La manipulation de I'unité d'infusion de
capsules est déemarrée

TEST MICRO PLEIN DE DECHETS

Déclenchez le micro du plein de déchets li-
quides pour en vérifier son fonctionnement.
TEST DE LA LUMIERE LED DE LA PORTE
L'éclairage de I'équipement est activé pen-
dant quelques secondes.

TEST DE LUMIERE DE PHOTOCELLULE

L'éclairage du compartiment de distribu-
tion (le cas échéant) est activé pendant
quelques secondes.

TEST DE TEMPERATURE DE LA CHAUDIERE

La température des chaudiéres s'affiche.

TEST DE L'AVERTISSEUR

Une série de sons est produite par l'avertis-
seur de la carte CPU.
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TEST DE PAIEMENT

Pour vérifier la communication avec le sys-
teme de paiement.

TEST DU VENTILATEUR
Le ventilateur d'aspiration de la vapeur est
activé /désactivé.

MANIPULATION DES BUSES

Les buses sont manipulées

TEST DU COMPTEUR
Le compteur électromécanique de I'équipe-
ment est augmenté d'une unité.

TEST DU MIXEUR

L'électrovanne ou la pompe du mixeur est
activée pendant quelques secondes et
100 ml d'eau chaude sont distribuées.

A Pendant les tests, de I'eau chaude
est distribuée : ne mettez jamais vos
mains dans la zone de distribution

TEST DU WIFI
La communication du réseau Wifi est vérifiée.
O Pour effectuer les tests, actionnez l'inter-
rupteur de connectivité.

TesT ETHERNET

La communication avec la réseau Ethernet
est vérifiée.

O Pour effectuer les tests, actionnez l'inter-
rupteur de connectivité.

TEST DU BLUETOOTH

La communication Bluetooth est vérifiée.

O Pour effectuer les tests, actionnez l'inter-
rupteur de connectivite.

TEST DE PRESENCE DE TASSE

Pour vérifier la fonctionnalité du capteur de
tasse, mettez un objet devant la photocellule.
TEST DE LIBERATION DE TASSE DEPUIS LA COLONNE
Pour les modéles multi-tasses uniquement.
La tasse est libérée depuis la colonne sé-
lectionnée.

TEST DE MOUVEMENT DE BROCHE

Pour les modeéles multi-tasses uniquement.

Il est possible de tester le mouvement
(haut/bas) de la broche bloquant la rotation
de la tourelle et la libération de la tasse.

TEST DES CAPTEURS ET DES DISPOSITIFS
D'ENTREE
Pour afficher la page écran avec le statut

des dispositifs de commande de I'équipe-
ment (sondes, microrupteur, ...).

La fonction est utile pour une vue d'en-
semble générale des différents capteurs de
la machine.

Pour les dispositifs ON/OFF, le statut est af-
fiché en vert si le dispositif est actif / action-
né, en rouge s'il est inactif / pas actionné.

La valeur mesurée (par ex. température)
s'affiche pour les capteurs.

TEST DES DISPOSITIFS DE SORTIE

Pour verifier le fonctionnement des diffe-
rents composants de I'équipement.

Pour afficher les composants qui peuvent
étre vérifies.

Choisissez le composant que vous souhai-
tez tester.

O Le test doit étre mené avec la porte
fermée pour des raisons de sécurité.

TESTER L'ECRAN TACTILE

Pour vérifier le fonctionnement de I'écran
tactile.

Appuyez et faites glisser votre doigt sur
I'ecran tactile.

Chaque toucher laisse une trace de couleur
différente.

Tester permet a I'opérateur de déceler
toute zone d'écran tactile dont la sensibilité
est soit mauvaise, soit absente.

Pour quitter la fonction test, appuyez sur %
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REMPLIR ET VIDER LA CHAUDIERE
Pour remplir et vider la chaudiére

Le circuit hydraulique est automatiquement
rempli.

Si vous devez intervenir sur le circuit hy-
drauli(?ue, ou si une quantité considérable
de bulles d'air se forme, remplissez le cir-
cuit hydraulique manuellement.

Videz la chaudiére pour ouvrir une élec-
trovanne et laissez entrer dans l'air dans la
chaudiére.

REMPLISSAGE DE LA CHAUDIERE

La chaudiére est remFIi_e automatiquement
au moment de l'installation de I'équipement
(installation manuelle).

Utilisez la fonction de remplir la chaudiére
aprés avoir effectué toute opération d'en-
tretien sur l'installation hYdrauquue, ou si
une quantité considérable de bulles d'air
est formée.

VIDANGE DE LA CHAUDIERE

La chaudiere doit étre vidangée par du
personnel technique.

Utilisez toujours « chaudiére vide sur
le terrain » pour les machines qui sont
déja en cours de fonctionnement.

A L'eau de la chaudiére est trés
chaude et provoque des brulures.

O Attendre le refroidissement de I'eau
dans la chaudiére avant la vidange.

Une procédure de « refroidissement ra-
ide » est prévue pour la chaudiére de

‘équipement.

Videz la chaudiére pour ouvrir une élec-

trovanne et laissez entrer dans l'air dans la

chaudiére

SELECTIONS COMPLETES

Pour effectuer complétement des sélections
de tests (boissons avec accessoires, avec
accessoires uniquement, sans accessoires).

Les accessoires désignent les tasses, les
agitateurs et le sucre.

RESTAURER LES REGLAGES PAR DEFAUT

Pour restaurer les réglages par defaut pour
I'équipement.

O Toutes les données statistiques, la
liste des pannes et les réglages seront
perdus.

REDEMARRAGE DE L'EQUIPEMENT
PROGRAMME

Pour programmer le redémarrage automa-
tique de I'équipement.

Utilisez la fonction pour redémarrer I'équi-
pement immediatement.

CONFIGURATION DE LA DATE ET DE L'HEURE

La date et I'heure sont utilisées pour enre-
gistrer les événements (par ex. pannes, ...),
gerer les cycles de lavage programmeés et
signaler I'entretien.

Définissez la date et I'neure actuelles.

LANGUE

Vous pouvez modifier la langue prédéfinie
pour afficher l'interface utilisateur et les
messages du menu.

Certaines langues (langues utilisées) sont
mises a disposition pour la fonction « chan-
ger de langue ».

Pour mettre d'autres langues a disposi-
tion, déplacez l'icbne drapeau (depuis les
langues désactivées) vers « Langues utili-
sees ».

Pour retirer une langue de la fonction

« chan?er de langue », il suffit de faire
glisser l'icbne du drapeau vers « Langues
désactivees ».
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PROFILS UTILISATEURS

Vous pouvez activer / désactiver I'utilisation
de certaines fonctions de programmation a
I'aide des profils d'acces.

Un profil d'accés permet de s'assurer que
seules les fonctions liées au profil peuvent
étre utilisées.

Chaque profil utilisateur dispose d'un mot
de passe pour l'acces.

Les mots de passe par défaut sont :
-Technicien (4444),

- Distributeur (3333),

-Chargeur (2222)

-Utilisateur (1111)

Les fonctions de programmation avan-
cées doivent étre uniquement réser-
vées aux personnes disposant des
connaissances spécifiques de I'équi-
pement g)ersonnel technique) et des
normes d'hygiéne.

La fonction vous permet de changer le mot
de passe pour accéder a chaque profil
utilisateur ;.

RESEAU

Les configurations Ethernet et Wifi varient
en fonction du réseau auquel vous souhai-
tez connecter I'équipement et des protec-
tions de réseau adoptées.

O Demandez a I'administrateur du ré-
seau (ingénieur de systéemes) pour sa-
voir les parameétres réseau appropriés
pour la connexion de I'équipement.

L'équipement peut prendre en charge le
protocole TCP/IP.

Il est impossible d'activer des
connexions Ethernet et Wifi en méme
temps.

La configuration de la connexion des don-
nées sur le réseau cellulaire varie en fonc-
tion de l'opérateur téléphonique que vous
avez choisi.

O Demandez a I'opérateur téléphonique
que vous avez choisi pour savoir les
parameétres adaptés a la connexion de
données

ETHERNET

Activez la connexion Ethernet pour configu-
rer I'équipement pour le réseau LAN.

1. Configurez les paramétres de réseau
ar ex. adresse IP, ...) automatiguement
HCP a ON) ou manuellement (DHCP
a OFF)

O Un serveur DHCP doit étre disposé
sur le réseau LAN pour attribuer auto-
matiquement des parametres réseau.

Si vous decidez de configurer les para-
meétres manuellement, veuillez saisir :

-I'adresse IP que vous souhaitez attribuer a
I'équipement

-le masque de sous-réseau avec l'adresse IP
-l'adresse IP de la passerelle (routeur)

-l'adresse IP du serveur du nom de domaine
(serveur DNS)

A Une erreur de saisie manuelle
des parameétres ou l'utilisation d'une
adresse IP déja utilisée sur le réseau
LAN empéche la communication de
I'équipement dans le réseau.

Utilisez la fonction pour vérifier le fonction-
nement de la connexion du réseau.

L'adresse MAC est une adresse univoque
attribuée par le producteur, destinée a
identifier la carte réseau de I'équipement.

L'adresse MAC ne peut pas étre modifiée.

64

02-2023 6095 00



WiF

Activez la connexion Ethernet pour configu-
rer I'équipement pour le réseau Wi-Fi.

2. Saisissez le nom du réseau Wifi (SSID)
pour la connexion de I'équipement.

3. Choisissez la cryptographie (Codifica-
tion) utilisée par le réseau Wifi ; I'équi-
pement prend en charge les principaux
gstémes de protection Wifi.

Cryptographie « Ouverte » ne garantit
pas la moindre protection

4. Saisissez le mot de passe pour le réseau
Wifi d'acces. Utilisez le paramétre affi-
cher mot de passe pour afficher le mot
de passe que vous avez saisi

5. Configurez les paramétres de réseau
ar ex. adresse IP, ...) automatiquement
HCP a ON) ou manuellement (DHCP
a OFF)

© Un serveur DHCP doit étre disposé
sur le réseau pour attribuer automati-
quement des parametres réseau.

Si vous decidez de configurer les para-
meétres manuellement, veuillez saisir :

-l'adresse IP que vous souhaitez attribuer a
I'équipement

-le masque de sous-réseau avec l'adresse IP
-I'lP de la passerelle (routeur)

-l'adresse IP du serveur du nom de domaine
(serveur DNS)

A Une erreur de saisie manuelle
des parametres ou l'utilisation d'une
adresse IP déja utilisée sur le réseau
Wifi empéche la communication de
I'équipement dans le réseau.

Utilisez cette fonction pour vérifier le fonc-
tionnement de la connexion.

L'adresse MAC est une adresse univoque
attribuée par le producteur, destinée a
identifier la carte réseau de I'équipement.

L'adresse MAC ne peut pas étre modifiée.

BLUETOOTH

Pour activer et configurer la connexion
Bluetooth et échanger les données a une
courte distance (max. env. 10 métres) entre
I'équipement et les autres dispositifs.

Pour connecter avec un dispositif Bluetooth,
veuillez :

-saisir un nom pour identifier I'équipement.

-rendre I'équipement identifiable pendant la
recherche des dispositifs Bluetooth (re-
cherchables si régles sur ON).

Un signal sans fil est envoyé pour per-
mettre aux autres dispositifs de détecter
I'équipement.

-saisir le code d'authentification PIN pour
pouvoir associer le dispositif Bluetooth.

Si un dispositif est identifiable, le mode as-

sociation est généralement aussi actif.

Les dispositifs associés a I'équipement

sont indiqués.

REGLAGES DE LA CONNEXION DE DONNEES
SUR LE RESEAU CELLULAIRE

Pour activer et configurer les parametres de
connexion de donnees sur le réseau cellulaire.

Activez la connexion de données pour afficher
et configurer les parametres.

Les valeurs de parametres (par ex. PIN,
adresse APN, données d'acces, tels qu'un
nom utilisateur et un mot de passe utilisateur,
...) varient en fonction de I'opérateur de télé-
phonie que vous avez sélectionné ; demandez
des informations au fournisseur de téléphonie.
Utilisez la fonction pour vérifier l'intensité du
signal du réseau cellulaire.

PARE-FEU

Pour renforcer la protection de I'équi-
pement contre tout acces indésirable a
chaque connexion au réseau.

Il est recommandé d'activer le pare-feu.

Le pare-feu de I'équipement ne peut pas
étre configure.

MISE A JOUR LOGICIELLE
Fonction indisponible

Mettez le logiciel a jour en suivant la procé-
dure décrite par le chapitre « entretien ».

INFORMATIONS

Pour afficher toutes les informations sur le
logiciel de I'équipement (version, theme gra-
phique utilisé, configuration de machine, ...)
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CONNECTIVITE

REGLAGES DE COURRIELS

L'équis)@ment peut envoyer des notifica-
tions d'événements et de pannes (par
courriel).

O Pour pouvoir les courriels de notifi-
cation, veuillez établir une connexion
réseau active et aménager un serveur
de messagerie sortant SMTP avec un
compte de courrier électronique actif.

Un serveur de messagerie sortante
(SMTP : Simple Mail Transfer Protocol) est
un serveur destiné a envoyer des courriels.

O L'équipement envoie des courriels de
notification. Il est impossible de rece-
voir des courriels sur I'équipement.

Activez la fonction pour configurer les

arametres pour envoyer les courriels et
es adresses électroniques, c'est-a-dire les
destinataires de notifications.

Les paramétres varient en fonction du ser-
veur SMTP utilisé (fournisseur de services
de messagerie sur Internet, ou serveur de
messagerie sur le réseau LAN interne ou
exclusif).

L'équipement est destiné a fournir une
série des paramétres préconfigurés pour
les principaux fournisseurs de services de
messagerie sur Internet.

Il reste possible de saisir manuellement les
arametres de messagerie pour les autres
ournisseurs de services de messagerie sur

Internet, ou pour les serveurs de messa-
erie sur le réseau LAN interne ou exclusif
personnalisation).

O Pour les serveurs sur le réseau LAN
interne, demandez a I'administrateur du
réseau (ingénieur de systéemes) pour
savoir le parametre approprié.

O Pour les fournisseurs de services de
messagerie sur Internet, demandez aux
services d'assistance ou aprés-vente
du fournisseur de services de messa-
gerie pour connaitre les parameétres de
messagerie utilisés.

Vous pouvez saisir et supprimer l'adresse
électroniques a laquelle les notifications
doivent étre envoyees.

Aprés avoir configuré les parameétres, vous
pouvez envoyer un courriel d'essai pour en
vérifier la bonne configuration.

REGLAGES

Activez I'envoi des courriels (ON/OFF) pour
pouvoir saisir les parametres de configuration.

saisissez :

-I'émetteur des messages qui envoie I'équi-
pement, par ex. Distributeur.

-Le nom du serveur sortant SMTP (Simple
Mail Transfer Protocol), par ex.
smitp.example.com.

-Le numero de port utilise par le serveur de
messagerie sortante. Les numéros de port
courants sont 25, 465 et 587.

-activez le paramétre « Authentification re-
quise » pour saisir le mot de passe SMTP.
| 'authentification est nécessaire pour per-
mettre a I'utilisateur d'envoyer le courriel.
Saisissez I'utilisateur SMTP : I'adresse
électronique de I'émetteur, par ex.
vendingmachine@domain.com et le mot
de passe relatif.

Utilisez « Afficher le mot de passe » pour
afficher le mot de passe que vous avez
tapé en texte clair.

-précisez si le serveur de messagerie
sortant utilise une connexion sire pour
SMTPS ou pas.

-ajoutez les adresses électroniques des
destinataires et sélectionnez le type de
courriel a recevoir (alertes d'événements,
pannes, pannes résolues, ...)

(i} L'éguipement est destiné a fournir une
série des parameétres de messagerie pre-
configurés pour les principaux fournisseurs
de services de messagerie sur Internet.

Si vous souhaitez utiliser des services de
messagerie autres que ceux preconfigurés
dans le menu déroulant, choisissez « per-
sonnaliser ».

NOTIFICATIONS D'ALERTES D'EVENEMENTS

Activez les événements pour lesquels la

réception d'une notification est souhaitée

g),ar_ ex. acces aux menus, opérations de
ésinfection, ...)

NOTIFICATIONS D'ALERTES DE PANNES

Activez les événements pour lesquels la
réception d'une notification est souhaitée
(par ex. pas de café, pas d'eau, ...)

NOTIFICATIONS D'EVADTS

Pour programmer I'envoi de courriels avec
les données au format EVADTS.
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L'intégrité de la machine et sa conformité
avec les reglementations des installations
pertinentes doivent étre veérifiées, au moins
une fois par an, par du personnel spécialisé.

O N'oubliez jamais de débrancher la
machine du réseau électrique avant de
mener toute opération d'entretien qui
prévoit le démontage de composants.

Les opérations décrites ci-dessous doivent
étre effectuées uniquement par du person-
nel, qui a acquis une connaissance spéci-
fique du fonctionnement de la machine en
termes de regles de sécurité électrique et
de sante.

O Pendant la mise en service de I'équi-
pement, portez des gants et des chaus-
sures de travail conformes a la législa-

tion et classés comme équipements de
protection individuelle ( If

Les EPI doivent étre adaptés a la pro-
tection contre le risque mécanique
(coupures, éraflures, écrasement, ...) et
le risque physique (eau chaude, ...)

A L'équipement est muni de quelques
LED pour I'éclairage (compartiment,
panneaux esthétiques, ...) ; la lumiéere
Produite par les LED est généralement
iltrée par les panneaux (pas de risque,
ou sans risque).

A Si I'éclairage est actif sans pro-
tection pour une quelconque raison
(risque modéré), ne fixez jamais du
regard les sources de lumiere.

AVANT-PROPOS PRINCIPAL

Pour assurer le bon fonctionnement dans
le temps, I'équipement doit étre entretenu a
des intervalles reguliers.

Toutes les opérations nécessaires et les
délais relatifs sont énumérés ci-dessous.
Bien entendu, ils sont purement indicatifs
car ils dépendent des conditions de fonc-
tionnement (par ex. dureté de I'eau, humidi-
té et température ambiante, type de produit
utilisé etc.).

Les opérations décrites par ce chapitre ne
sont pas destinées a couvrir toutes les opé-
rations d'entretien.

Les opérations les plus complexes (par ex.
détartrage du chaudiére) doivent étre me-
nées par un technicien ayant acquis une
connaissance spécifique du distributeur.

Pour éviter tout risque d'oxydation chimique
ou de corrosion en général, maintenez les
surfaces en acier inoxydable bien propres
et vernies a l'aide de détergents neutres
(veuillez éviter tout solvant).

Il est interdit d'utiliser des jets d'eau
pour laver la machine.
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INTERRUPTEUR PRINCIPAL

Lorsque la porte est ouverte, vous
n‘avez pas le droit d' accéder a une
quelconque piéce sous tension.

Seules les piéces protégées par des
capots et S|gnalees par le symbole sui-
vant restent sous tension a l'intérieur

de la machine.

Avant de retirer ces capots, débranchez le
céble d'alimentation électrique du secteur.

Pour allumer I'équipement lorsque la porte
est ouverte, il suffit d'insérer la clé dans la
fente de I mterrupteur de porte.

Vous ne pouvez fermer la porte qu'apres
avoir retiré la clé de l'interrupteur principal.

INTERRUPTEUR DE CONNECTIVITE

A I'ouverture de la porte, un interrupteur
spécial désactivera les composants de
connectivité de I'équipement.

Des que la porte est ouverte, les lecteurs
a distance des unités fonctionnelles et la
téelécommande sont désactivés.

A Toutes les opérations qui prévoient la
connexion directe de la machine a une
source d'électricité et I'activation des
fonctions de connectivité lorsque la porte
est ouverte, doivent étre menées SEULE-
MENT par du personnel qualifié et infor-

mé des risques spécifiques impliqués.
Pour activer les composants de connectivité
(par ex. tests de communication) dés que la

porte est ouverte, il suffit de tirer la broche
de l'interrupteur de connectivité.

Si l'interrupteur est allumé ou éteint dans un
court laps de temps, I'équipement désacti-
vera les composants de connectivite ; pour
les restaurer, redémarrez I' equement

Fig. 40

1. Interrupteur de porte
2. Interrupteur de connectivité
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ENTRETIEN DE L'UNITE D'INFUSION

L'unité d'infusion doit étre entretenue,

méme si léegerement, tous les 10 000 cy-

gles de distribution ou, en tout cas, tous les
mois.

Pour I'entretien, retirez l'unité d'infusion :

1. débranchez la buse de sortie du café de
l'unité en la tournant a 90° par rapport a
la tige de raccordement et |a tirant vers
I'extérieur.

2. retirez le capot de l'unité d'infusion

3. actionnez le levier destiné a retenir I'unite
en le tournant pour atteindre la position
horizontale.

4. retirez l'unité d'infusion.

DEMONTER / REMPLACER LE FILTRE ET LE
JOINT SUPERIEURS

Pour démonter ou remplacer le filtre et le
joint supérieurs, procédez comme suit :

1. Dévissez la vis latérale (5) destinee a fixer
la clé (6) du piston supérieur.

2. Tournez le piston supérieur (1) vers le haut.
3. Retirez et remplacez le joint supérieur (7).

4. Dévissez le filtre supérieur (9) pour pouvoir
le retirer et le remplacer.

DEMONTER / REMPLACER LE FILTRE ET LE
JOINT INFERIEURS

Pour démonter ou remplacer le filtre et le
joint inférieurs, procédez comme suit :

1. Mettez manuellement I'unité en position
de déchargement avec le piston inférieur
en haut (12).

2. Desserrez la vis de fixation centrale pour
retirer le filtre (10).

3. Appuyez sur I'extrémité du guide de
la tige du piston (14) pour obtenir une
course su$glémentaire depuis le piston
inférieur (12).

4. Utilisez un petit tournevis pour extraire le
piston inférieur (12) de la tige du piston
(14). Prenez soin d'éviter dendommager
le piston ou les éléments d'étanchéité.

5. Retirez et remplacez le joint inférieur (13).

Piston supérieur i
Buse de sortie du café
Racloir inférieur
Tige de raccordement
Vis latérale
Cle y
Joint supérieur .
Levier de retenue d'unité
Filtre supérieur
Filtre inférieur
Racloir inférieur
Piston inférieur
Joint inférieur
Guide de tige piston
Racloir supérieur

DRSNS OONDOTAR LN~
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OPERATION PERIODIQUE

Ce manuel indique les points critiques
potentiels et donne les instructions
nécessaires pour controler toute proli-
fération bactérienne.

Conformément aux réglementations de
santé et de sécurité en vigueur, I'opé-
rateur du distributeur doit suivre des
procédures d'autocontréle, identifiées
conformément a la Directive HACCP
(Hazard Analysis Critical Control Point)
et a la législation nationale.

Nettoyez et désinfectez la machine et les
pieces au contact des denrées alimen-
taires, au moins chaque année ou plus
souvent, en fonction de I'utilisation de la

machine ou de la qualité de I'eau a l'arrivée.

DESINFECTION

-retirez tous les composants en contact
avec les denrées alimentaires, y compris
les tubes, de la machine et de les démon-
ter dans toutes leurs piéces ;

-éliminez tous les residus et films visibles
mécaniquement a l'aide des nettoyants de
tuyaux et des brosses si nécessaire ;

-les composants doivent étre plongés dans
une solution désinfectante pendant au
moins 20 minutes ;

-les surfaces intérieures de I'équipement
doivent étre nettoyés avec la méme solu-
tion désinfectante ;

-rincez abondamment et remontez les dif-
férentes pieces.

Avant de remettre la machine en
marche, désinfectez la machine apreés
avoir monté tous les composants,
comme décrit par le chapitre « Dé-
sinfection des mixeurs et des circuits
alimentaires ».

Capot arriere

Entonnoir a poudre o
Bague d'étanchéite contre les projections
Convoyeur d'eau

Turbine du mixeur

Port de la poudre

Buse d'arrivée d'eau

Joint de garniture ]

Bride de’fixation du mixeur

70

02-2023 6095 00



MIXEUR

Pour les machines distribuant les boissons
instantanées, démontez les pieces :

1. débranchez les tubes des raccords des
mixeurs

2. tournez la bague de fixation du mixeur
dans le sens antihoraire et retirez le
mixeur
Prétez une attention particuliere en la
refermant completement pendant le
remontage ;

3. separez I'entonnoir a poudre instan-
tanée, le bac de déepdt de poudres et
I'entonnoir a eau

4. démontez les turbines : tirez délicate-
ment pour les libérer.

Fig. 43

1. Turbine )
2. Joint de garniture
3. Dégagement de l'arbre

5. trempez les composants dans un bidon
avec la solution désinfectante que vous
avez préalablement préparée pendant
environ 20 minutes ;

Lavez tous les composant a I'aide de
produits désinfectants (observez le
dosage recommandé par le producteur).
Assurez-vous que tous les residus et
films visibles sont éliminés mécanique-
ment. Utilisez des nettoyants de tuyaux
et des brosses si nécessaire.

6. vérifiez I'état d'usure du joint d'étanchéité
de I'arbre moteur du fouet.
S'il est utilisé, déchiré et plus élastique,
remplacez-le.

7. remontez les bacs de dépot de poudres
et les entonnoirs a poudre apres les avoir
soigneusement rinceés et sechés ;

8. remettez le mixeur en place.
Assurez-vous que l'entonnoir a eau est
bien insere.

Fig. 44

9. tournez I'écrou annulaire destine a fixer
I'entonnoir a eau dans le sens horaire
pour fixer le mixeur sur la machine

Une fois les piéces remontées, proceé-
dez comme suit en tout cas :

Lavez les mixeurs et ajoutez quelques
outtes de la solution désinfectante dans
es différents entonnoirs. Puis rincez abon-
damment pour éliminer tout résidu de la

solution utilisée.
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NETTOYAGE DES BIDONS DE PRODUITS
Procédez comme suit :
1. retirez les bidons de la machine ;

2. démontez les ports de sortie du produit
gtdextrayez les rouleaux a l'arriére du
idon;

3. nettoyez toutes les pieces a l'aide d'une
solution d'eau chaude et de produits
deésinfectants. Séchez soigneusement
les piéces.

1. Port de la poudre )
2. Bidon de poudre instantanée
3. Broche pour roue dentée

4. Faire defiler

g. Roue dentée
7.
8

. Racloir ) ) .
. Rallonge de bidon (certains modéles)
. Couvercle du bidon
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CARTES ELECTRONIQUES

Les cartes électroniques sont congues
pour étre utilisées sur différents modeles
d'équipements.

Si elles sont remplacées, il est nécessaire
de verifier la configuration des cartes élec-
troniques et de télecharger le logiciel cor-
respondant.

ALIMENTATION ELECTRIQUE ET FUSIBLES

Le fusible destiné a protéger le secteur
d'alimentation électrique est accessible
sans démonter le capot.

Le transformateur alimentant les cartes et
les fusibles de protection relative sont dis-
poses a l'intérieur du tableau électrique.

Retirez les capots aprées avoir débran-
ché la machine du secteur.

TABLEAU ELECTRIQUE

Fig. 46

1. Fusibles du transformateur primaire
2. Fusibles du transformateur secondaire
3. Suppresseur d'interférence

4. Fusible secteur

5. Transformateur. .

6. Carte de contréle de la chaudiere

7. Carte relais (le cas échéant)

8. Carte d'activation )

9. Trappe d'acces au fusible

10. Carte relais (le cas échéant)
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CARTE CPU

La carte CPU gere la communication avec
I'écran tactile, avec les systémes de paie-
ment et les fonctions de connectivité.

O Le Wifi série est connecté au dos de
la carte CPU.

A Les connecteurs en série et relatifs
sont trés délicats, faites attention a
ne pas les endommager lorsque vous
retirez la carte CPU (par ex. pour rem-
placement).

. Carte CPU

. Port série RS232

Connecteur série Wifi o

. Compteur mécanique (le cas échéant)
au dos de la carte

AW~ T

”//Eﬂ ~12
25
[] 13
0 SEE N
e
e —T
A O e
n [ »
K o [
—r | B O - 17
oo [ = E o
= ] Q@ / = g
= s g
o1 mm o [
g e
L _ e—go7"
4 m U L 29
3————"—%%E — =|:| g '/£
01
|
2/ Te] \ ‘ o % 23
Basaadd ‘ [t focsep] ©
27 26 25 24
Fig. 48
1. (JZKI interrupteur de connectivité
2. (CN30) non utilisé . )
3. (JP2) Bus CAN cavalier 1 fermé
4. (JP5) Bus CAN cavalier 2 ouvert
5. PoRT USD ot

N

. Réinitialisation pe LA LED JAUNE
Fente pour carte SIM*
. (JP4) carTe SIM cavalier
. (J16) coNNECTEUR QVI )
. (CN3 ;) %cla/rage de I'écran tactile
)

=0

. (CN55) Bus 12¢ L
. (CN33) Connecteur série Wifi**

onnecteur Ethernet (1 Gbit/s)
FENTE MICRO SO* ]
(J42) boutons de service et compteur”
(J43) entrées / sorties numériques
RS252 connecteur série
(J4 ;) non utilisé _

J35) Systemes de paiement

ED rouge ALIMENTATION ELECTRIQUE
LED verte EN MARCHE
22. (J36) Lecteur )
23. Connecteur Ethernet (100 Mbit/s)
24. (CN9) connecteur eécran tactile
25. (J47§ non utilisé

6. (CN34) non utilisé ]
27. (CN29) Bus CAN écran tactile
*. Le cas échéeant
**. Au dos de la carte

A I P A N N C Ry (e]0 )
=OLVRNDOTRLN
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CARTE D'ACTIVATION

Cette carte est destinée a activer les utilisa-
teurs directement a travers les relais et les
moteurs a courant contenu.

En outre, elle peut gérer les signaux des
caméras et/ou des microrupteurs sur les
différents utilisateurs. En outre, elle controle
la carte de gestion de la chaudiére.

La carte est alimentée par 24 Vcc pour les
systémes électroniques et de paiement.

Le logiciel destiné a gérer la carte est direc-
tement chargé sur le microprocesseur (au
moyen de RS232).

-La LED 1 verte comptant le compteur vo-
lumétrique.

-La LED 2 verte indique que +34 V est
appliqué.

-La LED 3 verte indique la présence d'acti-
vation de +34 V.

-La LED 4 rouge indique le statut de fonc-
tionnement de I'élément chauffant de la
chaudiere espresso.

-La LED 5 rouge affiche le statut de fonc-
tionnement de I'élément chauffant de la
chaudiere.

-La LED 6 verte EN MARCHE.

-La LED 7 jaune indique que +5V est appli-
que.

-La LED 9 jaune indique que +3,3 V est
applique.

-La LED rouge 10, réinitialisation de la
carte.

-La LED 11 jaune indique que +12 V est
appliqué.

-La LED 12 jaune indique que +24 V est
appliqué.

-La LED 13 jaune PUISSANCE VENTILATEUR

FONCTION DU RELAIS (VOIR LE SCHEMA DE

CABLAGE)
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Fig. 49

LED 2 presence 34Vpc
iJ 1 ba//mentat/on électrique de 24 VCC
ED 13 PUISSANCE VENTILATEUR ]
J15) Actionneurs de courant continu
ED3 Eresence dactivation 34 V
J13) Electrovannes - moteurs du fouet (EV-MF)
éinitialisation de LED10
Non monté
Presence LED9 +3,3V i
(JP2) Bus CAN Cavalier fermé
(J12) Moteur ingrédients
J5) Bus CAN
on utilisé
(J3) Vers la carte CPU
(J6) Programmation de la carte
(J10) actionneurs~ 230 V
(JPT) fermé
J14) moteur Z4000 .
ED4 fonctionnement chaudiere
LEDS5 fonctionnement chaudiere
. (J1 ? Vers la carte de relais
2. (P4A1) Alimentation électrique CPU
RESENCE LED12 +24 V
. Presence LED7 +5V
. (J7) Non utilisé
6. £J1 1) Non utilisé
. LED6 EN MARCHE
. Presence LED11 12V
. (J8) Entree o
. LED1 impulsions du compteur volumétrique
. (J9) Entrée
. (J17) Activation de la carte des sondes et de la

chaudiere
33. (J2) Non utilisé
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CARTE DE CONTROLE DE LA CHAUDIERE

La carte est destinée a contréler le déclic
de I'éléement chauffant de la chaudiere.

By F
Tl

=

L —2

J?.\

Fig. 50

1. J1 Vers la carte d'activation .
2. J2 Vers I'élément chauffant de la chaudiéere

CARTE DU REGULATEUR DE COURANT

La carte du régulateur de courant alimente-
ra I'éclairage des LED au moyen du courant
continu.

La carte apportera la luminosité constante
des panneaux esthétiques.

La carte est disposée sur le support de
carte CPU.

O O

Fig. 51

1. Vers la carte CPU |
2. Vers les LED d'éclairage

UNITE D'ALIMENTATION ELECTRIQUE

Aucun entretien et/ou étalonnage n'est re-
quis par l'unité d'alimentation électrique.
Pour intervenir sur l'unité d'alimentation,
par ex. pour un remplacement, n'oubliez
Jamais de débrancher I'équipement du
secteur.

A Avant de remplacer I'unité d'alimen-
tation, assurez-vous que les fonctions
électriques ‘type, tension, courant, ...)
de la nouvelle unité d'alimentation sont

identiques a celles de la précédente.

Fig. 52
1. Unité d'alimentation de I'écran tactile

76

02-2023 6095 00



REMPLACEMENT DU VENTILATEUR

Le ventilateur d'aspiration de la vapeur est
accessible depuis l'intérieur de la machine.

S'il est necessaire d'intervenir sur le ventila-
teur pour une quelconque raison, retirez les
de

bidons instantanés de la machine et le capot.

Important !!!

Retirez les capots aprés avoir débran-
ché le dispositif du secteur.

Fig. 53

1. Ventilateur aspiration de la vapeur
2. Mixeur instantané .
3. Capot du mixeur instantané

PROTECTION THERMIQUE DE LA
CHAUDIERE

La/les chaudiére/s est/sont protégés de

la surchauffe par le thermostat de sécu-
rité désactivant I'élément chauffant de la
chaudiére en cas de panne du systéme de
commande de la chaudiére.

Le thermostat se déclenche si la tempéra-

ture intérieure de I'eau dépasse le seuil de

sécurité.

Si le thermostat se déclenche, attendez
ue le chaudiere se refroidisse avant

'identifier la raison de la panne et de
réinitialiser manuellement le thermostat.

Important !!!

Si le thermostat de sécurité doit se déclen-
cher, remplacez la sonde de température
de la chaudiére et les joints des raccords
sur la chaudiére car ils peuvent étre en-
dommageés de fagon irréversible.

CHAUDIERE DU CAFE

Un thermostat de sécurité est disposé sur
la chaudiére du café pour arréter I'alimen-
tation électrique de I'elément chauffant si la
chaudiére atteint et dépasse la température
de 125 C.

Pour réinitialiser le thermostat :
1. Ouvrez la tablette espresso

2. Apﬂuyez sur le bouton pour réinitialiser
le thermostat

3. Refermez la tablette espresso

02-2023 6095 00
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INSTALLATION ET/OU MISE A
JOUR DE LOGICIEL

O L'installation et/ou la mise a jour du
systeme d'exploitation supprime le
logiciel d'application, les données sta-
tistiques, ainsi que les réglages et les
personnalisations effectues.

Les vidéos/images des listes de lecture

sont supprimées.

Utilisez les fonctions de sauvegarde

sur une clé USB (menu import / export)

pour sauvegarder les réglages, les

personnalisations et les vidéos/images

pour les listes de lecture.

Le logiciel doit étre installé et/ou mis a jour

a l'aide d'une clé USB (des que I'equipe-
ment est démarré).

© La clé USB doit étre formatée avec le
systeme de fichiers FAT32 de maniére a

contenir seulement les fichiers néces-
saires a la mise a jour.

La compatibilité avec tous les dispo-
sitifs de mémoire USB sur le marché
n'est pas garantie.

Fig. 55

1. Carte CPU
2. PORT USb otg

« TOUCHE SYSTEME » SYSTEME D'EXPLOITATION
TOUCHE 1

Procédez comme suit :

1.

(O~

7.

8.

copiez chaque fichier du systeme d'ex-
ploitation vers le répertoire principal de la
clé USB,

. éteignez I'équipement
. insérez la clé USB dans le port usB o1G

de la carte CPU

. allumez I'équipement
. certains messages apparaissent pour

indiquer I'avancement de la mise a jour.
La mise a jour prend quelques minutes.

. alafin de la mise a jour, un message

apparait %our inviter l'utilisateur a retirer
la clé USB.

apres avoir retiré la clé USB, I'équipe-
ment est automatiquement redémarre.

Installez le logiciel de I'application

« METTRE LA CLE A JOUR » CLE D'APPLICATION 2
Procédez comme suit :

. copiez chaque fichier de I'application

vers le répertoire principal de la clé USB,

. éteignez I'équipement
. insérez la clé USB dans le port uss oT1G

de la carte CPU

. allumez I'équipement
. certains messages apparaissent pour

indiquer I'avancement de la mise a jour.
La mise a jour prend quelques minutes.

. alafin de la mise a jour, un message

apparait %our inviter l'utilisateur a retirer
la clé USB.

. apres avoir retiré la clé USB, I'équipe-

ment est automatiquement redémarre.

. la procédure guidée sera lancée pour

les premiers reglages (modele d'équipe-
ment, langue des messages, nom de la
machine, ...)

O La mise a jour du logiciel d'applica-
tion maintient les réglages, les person-

nalisations ainsi

ue les vidéos/images

pour les listes de lecture.
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Le fabricant se réserve le droit de modifier les fonctions de I'équipement décrites dans cette publication sans préa-
vis. En outre, il décline toute responsabilité pour toute imprécision figurant dans cette publication qui peut étre due a
des erreurs d'impression et/ou de transcription.

Tous les plans, instructions, tableaux et informations en général figurant dans cette publication sont confidentiels et
ne peuvent pas étre reproduits en tout ou en partie, ni transmis a des tiers sans l'autorisation écrite du fabricant, qui

en est le propriétaire exclusif.
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