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DESCRIPTION DES BOISSONS

Profitez d'un choix de 5 a 13 boissons, selon la configuration de votre machine
(1, 2 ou 3 cafés et 1 ou 2 ingrédients solubles).

BOISSONS DESCRIPTIONS

Cafél Torréfaction légere (recommandée).

Café 2 Torréfaction foncée (recommandée).

Café 3 (moulu) Décaféiné ou torréfaction moyenne (recommandée).

Café 50/50 Deux cafés (torréfactions | et 2 par défaut) combinés dans une

proportion de V2-12.

Une forte dose de café (torréfaction | par défaut) avec une petite

Café glacé quantité d'eau (4 oz), servie sur glace .

Eau chaude Eau chaude pour le the.

Mélange d’énergie Une forte dose de 2 cafés (torréfactions | et 2 par défaut).

Une forte dose de café (torréfaction | par défaut) avec une petite

Dose d’énergie quantité d'eau (4 oz).

Une tres forte dose de café (torréfaction I par défaut) avec

Expresso allongé une petite quantité d'eau (4 0z).

Chocolat chaud Chocolat chaud en poudre.
Vanille francaise Vanille francaise en poudre.
Chai Chai en poudre.
Une dose de café (torréfaction 1 par défaut) combiné avec du lait
Cappuccino {:eorbztottécire, dans une proportion de 2-"2, nappée de lait en poudre

Une dose de café (torréfaction 1 par défaut), nappée de lait en poudre

Café latte dans une proportion de V2-5.

Café (torréfaction | par défaut) combiné avec de la vanille francaise

Café vanille en poudre dans une proportion de /2-/2.

Vanille frangaise combinée avec de la poudre de chocolat dans

Choco vanille une proportionde 2-V2.

Café (torréfaction 1 par défaut) combiné avec du chocolat en poudre

Mocaccino dans une proportion de V2-% .

Chocolat chaud en poudre nappée de lait en poudre dans

Choco latte une proportion de 2-%2.

Café (torréfaction 1 par défaut) combiné avec de la poudre de chocolat

Choco vanille latte chaud et de vanille francaise, dans une proportion de /3-V3-3.

*Machine a glace requise



COMMANDER EN ’
2 ETAPES SIMPLE SY MBI

ETAPE 1

Choisir une boisson en appuyant sur I'image correspondante”.

JUUO®

Cafél Café 2 Café moulu Café 50/50 Café glacé

WU

Eau chaude Dose d’énergie Expresso allongé Mélange Chocolat Chaud |

dénergie Faire glisser de chaque coté,
ou appuyer sur les fleches et
les boutons pour accéder aux
autres boissons du menu.

" La sélection de boissons varie selon la configuration de la machine
(1, 2 ou 3 cafés et 1 ou 2 ingrédients solubles).

ETAPE 2

Personnaliser la boisson et lancer sa préparation.
Les options varient selon la recette sélectionnée.

Sé!.ECTlONNER LE OL{ LES
MELANGES SOUHAITES
Café 50/50 Le libellé sous la tasse indique le

mélange sélectionné.

CHOISIR L'INTENSITE DESIREE
SELECTIONNER LA TAILLE

Sélection de la taille selon la tasse.
AJOUTER JUSQU’A DEUX
PORTIONS DE LAIT

Le lait est disponible pour les recettes
de café regulier et de café 50/50.

LANCER LA PREPARATlON
SAVOURER Le temps d'infusion varie de 15 & 62
secondes, selon la recette.
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