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Beverages Description Cafection

Boissons Descriptions

Café 1 Torréfaction foncée (recommandée).

Café 2 Decaféiné ou torréfaction moyenne (recommandé).
Café 3 Torréfaction légere (recommandée).

Combinaison de deux cafés (cafés 1 et 2 par défaut) dans une proportion
Yo-Ya.

Une forte dose de café (café 1 par défaut) et une petite quantité d'eau

Café 50/50 (option «Lait»*)

it e (4 0z), servies sur glacons™.
Eau chaude Eau chaude pour le thé.
Sy Shot Une forte dose de café (café 1 par défaut) et une petite quantité d'eau
(4 02).
, Une tres forte dose de café (café 1 par défaut) et une petite quantité d’eau
Expresso allongé
(4 0z).
Hot Shot Blend Une forte dose de deux cafés (cafés 1 et 2 par défaut).
Chocolat chaud Chocolat chaud en poudre.
: Combinaison de café (café 1 par défaut) et de chocolat chaud en poudre
Mocaccino .
dans une proportion %-%.
Vanille francaise Vanille francaise en poudre.
, . Combinaison de café (café 1 par défaut) et de vanille francaise en poudre
Café vanille

dans une proportion Y2-Y.

Combinaison de chocolat chaud et de vanille francaise en poudre dans une

Choco vanille oroportion Y-,

Combinaison de café (café 1 par défaut), de chocolat chaud et de vanille

Café choco vanille francaise en poudre dans une proportion %-%-%.

“Nécessite une machine a glacons.
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Café glacé
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Energy Shot Expressoallongé  Hof Shot Blend  Chocol,

Chocovanile  Café choco vanille
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Total Lite - Etapes faciles
Etape 1

Sélectionner la boisson chaude en appuyant sur I'image la représentant.

@
Cafe 1 Cafe 2 Cafée 3 Café 50/50 Café glacé
Eau chaude Energy Shot Expressoallongé  Hot Shot Blend Chocolat chaud
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Chocovenille  Caffé choco vanille

Vanille frangeise Café vanifle
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Etape 2

Configurer la boisson et démarrer sa préparation. Les options de paramétrage des boissons varient

en fonction de la recette sélectionnée.

x Café 3
Equitable Colombien
biologigque
Force (1] O
Format M G
10 oz 12 0z

Café 50/50

Savourer

|| Les libellés ou les icones
d’identification présentés au-dessus
de la tasse indiquent la sorte de café.

Se référer aux libellés pour
sélectionner le format approprié.

Le temps d'infusion varie entre 15 et
II 62 secondes, selon la recette choisie.
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